


˭˸˱˿́

ˤ͍͔͔͒ͤͤΎΦΦ...ΧΧΧ..ΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΦΦΧΧΧΦΧΧΧΧΧΧΧΧΧΦΧΦΧΦΦΧΧн                                                      

Castle Maltingςͭ ͙ͪ͊͒ͼ͜͝ ͭ͊ ͍ͤͤͦ͊͜ͼ͜͝ΧΧΦΦΧΦΧΧΧΧΧΧΧΦΧΧΧΧΧΦΦΧΦΧΦ3

˱͍ͤͤͦ͊ͼ͜͝ ͯ ͍͙͙ͪͦ͋ͤͼ͍ͭ͜ ͔͎ͦ͋ͫͣ͊͗ͤͦͦ ͜ ͔͊ͪ͊ͣ͟͡Έ͎ͤͦͦ ͫͦͦ͒ͯ͡.ΧΧΦΦ...4

˩͎ͦͦ͟͜͡;͔ͤ ͍͙͙ͪͦ͋ͤͼ͍ͭͦ ͫͦͦ͒ͯ͡ΧΧΧΧ.ΧΧΧΧΧΧ.ΧΧΧΧΧΧΧΦΧΦΦΧΧΦ5

˿ͦͦ͒͡ Castle MaltingϯΧΧΧ................ΧΧΧΧΦΧΧΦΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΦΧΦΦс-9

˩ͫ͟͟͡Ό͙͍ͤ͊͘ ͤ͜͜͡Ύ ͍ͫͦͦ͒͜͡ΧΧΦΦΧΧΧΧΦΧΧΧΧΦΦΧΧΧΧΦΧΧΧΧΧΦΦΧΧΧ10

˻͎ͪ͊ͤ͜;͙͚ͤ ͫͦͦ͒͡  Castle MaltingϯΧΧΧΧ.ΧΧΧΧΧΦΧΧΧΧΧΧΧΧΧΦΦΦΦ11

˿͔ͨͼ͙ͺ͊͜͟ͼ͜͝ ͫͦͦ͒ͯ͡ΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧ.ΧΧΧΧΧΧΦΦΦΦΧΧ.ΧΧΧΦм2-20

˹͍ͦ͜ ͍͙͙͒ ͫͦͦ͒ͯ͡ΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧ.ΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΦнм

˶͎͙ͦͫͭ͊͜͟ ͜ ͍ͯͨ͊ͦ͊͟͟ΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧ..ΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΦнн

˹͍͙͚ͦ ͼ͔ͤͭͪ ͎͙͙ͦͫͭ͜͟͡ ͭ͊ ͙͙͒ͫͭͪ͋ͯͼ͜͝Χ..ΧΧΧΧΧΧΧΦΦΧΧΧΧΧΧΧΧΧΦно

̆ͣ͜͡Έ.ΧΧΦΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧ.ΧΧΦΦΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΦΦΧΧΦ24

˿͔ͨͼ͜͝..ΧΧΧΧΦΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΦΦΧ..ΧΦΧΦΧΧΦΧ25

ˣ͔͡Έ͎͚ͫ͜Έ͙͚͟ ͔͊ͪ͊ͣ͟͡Έ͙͚ͤ ͼͯͦͪ͟ΧΧΧΧΧΧ.ΧΧΧΧΧΧΦΦΧ.ΧΧΦΧΦ.ΧΦΧ26

˨͍ͦ͒͊ͭͦ͟͜ ͎͙ͨͦͫͯ͡ΧΧΧΧΧΧΧΧΦΧ.ΧΧΦΧΧΧΧ...Χ.ΧΧΧΦΧ..ΦΧΦΧΦΧΦΧΦΧ27

˸ͦ͋͜͡Έ͙͚ͤ ͒ͦ͒͊ͭͦ͟ BrewMalt®ΧΧΧΧΧΧΧΧΧΦΧΧΦΧΧΧ..ΧΦΧΦΧ.ΦΧΦΧ28

ˢ͙ͤ͊͘͜͡ ͙͍͙͙ͫͪͦͤ ͍ ͤ͊΄͚͜ ͊͋ͦͪ͊ͭͦͪ͜͡͝ΧΧΧΦΦΦΧ.ΧΧΧΧΧ.ΧΧΧΧΧΦΧΧ29

˾͔ͼ͔͙ͨͭ ͙͍ͨ͊ΧΦΦΧΦΦΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΦΦΧ.ΧΦΦΧΦΧΧΧΦΦΦΧΦΧΦΧΦΦ30-41

www.castlemalting.com/ua

Ƚɚɗɚɐ ɓ ɖɜɌɲəɔ, ɥɚ ɝɗɌɎɔɞɨɝɫ ɝɎɚɲɘ ɛɔɎɚɘ

http://www.castlemalting.com/ua


CastleMalting͎͊ͪ͊ͤͭͯΊ:

100% ͔͍ͨͪͦͫͭ͗ͯ͊ͤͫͭ͜Έͫͦͦ͒ͯ͡ς͍͜Ύ͒;͎ͣͤͤͦͦͨͦ͜͡Ύ͍͔͒ͦ͊ͣͦͤͤ͘͡ΎΣ΅ͦ͒ ͍͔͔͍ͦͫͭ͊ͤͤ͊͡ ͊΄ͯ
͙͍͍ͨͦ͊ͪͤΌΣ͍͍͒ͨͦ͒ͤͦ͒ͦ͋͜͜ ͍͎͊ͦͦͦ͘˾͔͎͔͊ͣͤͭͯ͡ό̐˿ύNo. 178/2002͍͔͚̐ͪͦͨͫΈ͎ͦͦ͟˽͔͊ͪ͊ͣͤͭͯͭ͊͡
͍͔͚̐ͪͦͨͫΈͦ͟͝˾͙͊͒;

˽͍͍ͦͤ͊͒ͫͯͭͤͫͭ͜͜Έ͎͔͔͙ͤͭ;͙ͤͦͣͦ͒ͺ͍͙͍͙͙͍͙͙ͦ͊ͤͦͫͪͦͤͯͪͦ͋ͤ͜͟͝ͼ͍͍͍ͭ͒ͨͦ͒ͤͦ͒ͦ͜͜͜˨ ͙͔͙͍͙ͪͭ͟
2001/18κ̐/͍͔͚̐ͪͦͨͫΈ͎ͦͦ͟˽͔͊ͪ͊ͣͤͭͯͭ͊͡˾͊͒ς͙͙ͭ͊ͣ͟;͙ͤͦͣΣ͔͍͗ͦ͒ͤͫͦͪͭͤ͊͘͜΄͎͔ͦͦͫͦͦ͒ͯͤ͡
͙ͣͫͭͭ͜Έ˥˸;˻

͙́ͪ͊͒ͼ͚͙͚͔͍ͤ͒͜ΩΎ͙͔͙͚͔ͭ͒ͤͤͣͭͦ͒ͫͦ ͍͙ͦ͒ͦͪͦ͡΅͍ͯ͊ͤͤΎΣΎ͙͚͔͔͊͋ͨ͘͘͟;ͯΊ͍͔ͪͤͦͣͪͤ͜͜
ͨͪͦͪͦ΅͍ͯ͊ͤͤΎͯͫ͜ͻ͔͔ͪͤͨ͘͜ ͔ͪͣ͊͜͡ΈͤͯΎͫͭ͟͜Έͨͪͦ͒ͯ͟ͼ͜͝Η

˿͍͍͍ͯͦͪ͊͒ͨͦ͒ͤͫͭ͜͜͜Έ͍͙͙ͪͦ͋ͤͼ͍ͭ͊͒͜Ό;͙ͣͤͦͪͣ͊ͣ˹ˢ˿˿˾(HazardAnalysesof CriticalControlPoints)
ͫ͜ ͙͔͔͔͔͔͔͙ͫͭͣͣͤ͒͗ͣͤͭͯ͋ͨ͘͜͟ͻ͊ͪ;͍͙ͦͻ͍ͨͪͦ͒ͯͭ͟͜ISO22000;

ˢͤ͊͘͜͡Ύͦͫͭ͟͜Ύ;͔ͣͤΌ͎͜ ͍͎ͦͭͦͦͦͫͦͦ͒ͯͤ͊͡΄ͦΌͫͯ ;͊ͫͤͦΌ͊͋ͦͪ͊ͭͦͪ͜͡ΊΌ. ό˾͔ͯ͘͡Έ͙͔͎ͭ͊ͭͪͯ͡Ύͪͤͦ
͍͔ͨ͒ͭͪ͒͗ͯ͜ΌͭΈͫΎ͚ͤ͊͋͜͡Έ΄͙͙͙͍͍͙͙ͣͨͦ͊ͪͤͣ͊͋ͦͪ͊ͭͦͪ͜͡Ύ͙͍͙ͣ̐ͪͦͨ͜Ί ͙͙͒ͦͫͭͯͨͤͣ͒͡Ύ
͚͔ͦͤ͊ͦͣͤͤ͘͡Ύ͒͜ ͪͯͯͤ͊ͤ͊͟΄͚ͦͣͯͫ͊ͭ͜www.castlemalting.com/ua).

CastleMalting®ͨͪͦͨͦͤͯΊ:

ˣ͜͡Έ΄͔70͍ͫͦͪͭͫͦͦ͒ͯ͜͡;

˨͍͍ͦͫͭ͊ͯͫͦͦ͒ͯͪ͟͡ ͙ͤ͘͜ͻ͍ͯͨ͊ͦ͊͟͟ͻ:͙ͤ͊ͫͨͦͣΣ͍ͣ ͜΄͊͟ͻͨ 2ͦ5͎͟Σ50͎͟Σ͍x͎͜-͔͎͋͊ͻͨ 4ͦ00-1400͟.͎
˽͙͒͒ͦͤͨ͘͜ ͍͚ͦ͒ͤͦ͜Όͦ͋ͣͦͭͦ͟Ό͍͜1͒000͟ό͎ͣ͜΄͙ͨ͟ 2ͦ5͎͟ύ͒ͦ1250͟ό͎ˣ͎͜-͔͎͙͋ύ.˩ͫͨͦͪͭͫͦͦ͒ͯ͟͡ςͯ
͍͍͊ͤͭ͊͗͊͜͟ͻΣ͍͎͊ͦͤ͊ͻΣ20-͙ͭͭ 4͊0-ͺ͍͙ͯͭͦͻ͔͚͔ͦͤͭͤͪ͊͟ͻ;

ˣ͔ͦ͘͟΄͍͔ͭͦͤͯͭͻͤ͜;͙ͤͯͨ͒ͭͪͣͯ͜͟͜͟ ͦͤͫͯ͡Έͭ͊ͼ͍͒ͦͫ͒͜͜͝;͔͙ͤͻͺ͊ͻ͍͜ͼ͍͜;

˽͎͙ͦͫͯͤ͊͡΄͙ͻ͙͍͍ͣͤͨͦ͊ͪͤ͜͜͜͜͡ ͊͋ͦͪ͊ͭͦͪ͜͝Σ͔͒ʕ ͙ͣ ͔͔͔͍͙ͦ͗ͭͨͪͦͭͫͭͯ͊ͭͤ͊΄ͫͦͦ͒ͪ͜͡ ͙͙ͦͪͦ͋ͭ͘
͍͙͙͍ͤͦͫͦͪͭͨ͊͜;

˸͙͍ͦ͗ͫͭ͜͡Έ͍͙͎͍͔ͦͭͦͤͤ͡Ύ͋ͯ͒Έ-Ύ͎͔ͦͦͫͨ͟ͼ͊͜͡Έ͎͍͍͙ͤͦͦͫͦͦ͒ͯ͒ͨͦ͒ͤͦ͒ͦͤ͊͒͊ͤ͜͜͡ͻˤ͙͊ͣ
͔͍ͨ͊ͪ͊ͣͭͪ͜;

˱͔͔ͤͭͪͤͭ-͚ͫ͊ͭwww.castlemalting.com19͍͙ͣͦ͊ͣ.

βнγ

Castle Malting ͨͪͦͨͦͤͯΊ΄͙͙͚ͪͦ͟
͙͔͍͙͊ͫͦͪͭͣͤͭ͋͊ͦ͘ͻͭ͊ͫ ͔ͨͼ͊͜͡Έ͙ͤͻ
͍͙͍͍͙͒ͫͦͦ͒ͯͫͦͦ͜͟͡͝Ύͦͫͭ͟͜. ˹͊΄
͍ͫͦͦ͒͒ͦͦ͘͡͡ΎΊ͍ͫͭͦͪΌ͍͙͊ͭ͋ͯ͒Έ-Ύ͟͜
͙͙ͫͦͪͭͨ ͍ς͊ ͍͒ͨ͜͜͡Έ͔ͤ͊͒ͦ͘
͚͔ͤ͊ͭͣͤ͜΄͙ͻ͊͋͊ͭͫΈ͙͟ͻ͍ͫͦͪͭͭ͊͜
͎ͦͪ͊ͤ͜;͎͙͍ͤͦͦͨ͊.

˭͟ ͙͔͍ͦ͗ͤͣ͒ͤͣͫ ͔͋͜ ͡Έ΄͔͋͜ ͜͡Έ΄͔
͚ͦͣͨ͊ͤͨͦ͟͜ ͍ͫΈ͍ͦͣͯͫͭ͜͜
͔͔ͨͪͦͤͯ͟ΌͭΈͫΎ͔͎͚ͯ͋͒ͦ͊ͤͤ͘͜Ύͦͫͭ͟͜
͍͎ͨͪͦ͒ͯͭͭ͊ͨͦͫͯ͟͜͡Σ΅ͦ ͙ͣ
ͨͪͦͨͦͤͯΊͣͦ.

Ȱɑɝɫɞɖɔ ɝɛɑɢɱɌɗɨəɔɡ ɝɚɗɚɐɱɎ. Ⱥɍɑɜɱɞɨ ɝɎɱɕ!

http://www.castlemalting.com/ua
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˨͡Ύ͎ͭͦͦΣ΅ͦ͋͘ ͍͔͔͔͊ͪͤ͋͡Έ͎͚ͫ͜Έ͙͙͙͍͍͙͙͍͍ͣͨͦ͊ͪ͊ͣͨͦ͟͜ ͍͍͒ͨͦ͒͊ͦͫͣͫͭ͜͜͡ ͊ͤ͒͊ͪͭ͊ͣΎͦͫͭ͟͜Σ͔͋͡Έ͎͚ͫ͜Έ͟͜
͍͙͙ͫͦͦ͒ͦͤͨͪͦͭ͟͡Ύ͎͔ͦͣ͒͟͜͡Έͦ͟ͻͫͭͦͭ͜͡Έ͍͒ͦͫͦͤ͊͟͡Ό͍͙͍͙͙͊ͪͦ͋ͤ͡ͼ͍͚ͭͦͤ͊ͪͤͦͣ͊ͤͭͤ͘͜͜͜΄͙ͻ͍ͫͦͪͭ͜
͍͙ͫͦͦ͟Ύ͎ͫͤͦͦͫͦͦ͒ͯ͟͜͡.

ˣ͔͡Έ͎͜Ύςͼ͔ͫ ͍ͦͦ͒ͦ͊͡˸͔͊͟͟ΣΎ͔ͦͫͦͦ͒ͫͨͦͪͭͯ͘͟͟͝͡ΊͭΈͫΎ͒ͦ͋ ͜͡Έ΄Ύͯ͟120ͪ͊ͤ͟͝.̂ͤ͊͜͟͡Έ͍͙͍ͤ͊ͫͭͦͫͭͫͦͦ͒ͯ͜͜͡͡
ͣͫ͜ͼ͔͍͎͍͙͙ͦͦͪͦ͋ͤͼ͍ͭ͊ͯͤ͊͜͜͟͡Έ͙͚ͤͨͪͦͼ͔͙͍͍ͫͨͦ͊ͪͤͤ͜Ύ͙͍͙ͫͭ͊ͭͤͦ͘͜͡Ό͊ͪͭͦ͟͟Ό͎͋͊͊ͭΈͦͻ͍͙͒ͦͣ͜ͻ
͔͋͡Έ͎͚ͫ͜Έ͙͟ͻ͙͍ͣ͊ͪͦͨ͊͟.

˨͡Ύ͔͋͡Έ͎͚ͫ͜Έ͎ͦͦͫͦͦ͒ͯ͟͡ͻ͔͍͙͊ͪ͊ͭͪͤ͊ͫͦ͊͟͟Ύͫͭ͟͜Έ͔͜ ͺ͔͙͍ͭͤͫͭ͟͜ΈΣ΅͍ͦ ͙͎͍͒ͤͦ͒ͪͤ͘͜͜͜ΎΌͭΈ͚͎͍ͦͦ͜ ͒ͫͦ ͦ͒ͯ͡
͍͙͔͎͍ͪͦ͋ͤͦͦ͜͡ ͤ΄͙ͻͪ͊ͤ͊͟͝ͻΣ͙͙͔͙͊ͭ͊ͣͨ͊ͪ͊ͣͭͪ͊ͣ͘͟Ύͫͣ͊͟͟Σ;͙͍͙ͫͭͦͭ͊ͤ͊ͻͦ͒͜Σͦͪ͟͜͡Σ͙͍ͨͪͦ͒ͯͭͤͫͭ͟͜Έͭ͜ ͔͊͟
ͤ͜΄͔.͙͍͙̇ͦͫͦ͋ͦͫͭͫͭ͊͜͜͟͡͡͡Ό;͍͙͙ͦͣ͒͡Ύͫͭ ͍͔ͦͪͤͤΎ͎͎͙͔͔͋͊͊ͭͦͦ͊ͫͦͪͭͣͤͭͯ͋͡Έ͎͚ͫ͜Έ͎͙͍ͦͦͨ͊͟.

˿͍͔ͭͦͪͤ͊1ͯ868ͪͦͼ͜ΣCastleMalting Ίͤ ͚͊ͫͭ͊ͪ͜΄ͦΌ͍͔ͫͦͦ͒ͦͤ͡Ό͍x ͔͡Έ͎ͦ͜͜͝ ͒ͤ͜ΊΌͤ͘ ͚͊ͫͭ͊ͪ͜΄͙ͻ͍͔ͫͦͦ͒ͦͤ͡Έ
͍ͫͭͯ͜. ˴ͦͣͨ͊ͤ͜Ύ͍͙ͫ͊ͭ͡ΈͫΎ͙͍ͤ͒͒ͯ͊͜͜͡Έ͙ͤͣͨ͒͜ͻͦ͒ͦͣ͒ͦͫ ͍ͦ͝ͻ͟͜͡Ί͍ͤͭ͜Σ΅͍ͦ ͙͔͙͚͔͍ͪ͊͗ͤͯ͒͘͜͜ζ˴ͦ͗ͤͦͣͯ
͙͍͍ͨͦ͊ͪͯςͫ ͍͚ͫͦͦ͒͜͡η. CastleMalting͔͙͍͍͙ͤ͊ͣͤͭ͊ͭ͊ͦ͗ͫͦͣͫͯͦͪͣͨ͒͘͟͜͝ͻͦ͒ͦͣ͒ͦͫ ͍ͭ͊ͤ͒͊ͪͭ͜Ύͦͫͭ͟͜.

ˣ͜͡Έ΄͔1600͙͍͍͙ͨͦ͊ͪͤͻ͚ͦͣͨ͊ͤ͟͜1͘16͍͙ͪ͊ͤͫͭͯͦ͋ͪ͊͟͜͝ΌͭΈ͍͙͙ͫͦͦ͒ͪͦ͋ͤ͡ͼ͍ͭ͊ͦͣͨ͊ͤ͟͜͝CastleMalting®.

Castle Malting® ͣ͊Ί;͍͙͚͙͔͍͙ͯ͒ͦ͊ͫͦͪͭͣͤͭ͋͊ͦ͘ͻͭ͊ͫ ͔ͨͼ͊͜͡Έ͙ͤͻ͍ͫͦͪͭͫͦͦ͒ͯ͒͜͡͡Ύ͍ ͙͎͍͔ͦͭͦͤͤ͡Ύ
͙ͪͤͦͣ͊ͤͭͤ͘͜͜ͻ͍͙͍ͫͦͪͭͨ͊͜Σ͍͒ͨ͜͜ ͡Έ͔ͤͫ͘Έ͎ͦͦ͋͟͜ ͎͙͍ͦͦͨ͊͒ͫͦ͜͡ ͔ͨͼ͊͜͡Έ͙ͤͻ͙ͣͦͤ͊ͫͭͪͫΈ͙͟ͻ͍ͫͦͪͭ͜(Abbey).

˥͔͎ͦͪ͊ͺ͜;͔͔ͤͨͦͦ͗ͤͤ͡ΎCastleMalting®ς͋ ͙͘͡Έͫͭ͟͜Έ͒ͦ̅ ͪ͊ͤͼ͜͝Σ˥ͦ͊ͤ͒͜͡͡͝Σˢ͎ͤͭ͊͜͡͝˹͔ͣ͜;;͙͙ͤό͔͎ͪͦͤͯ͜Σ͔͒
͍͙ͪͦ΅ͯΌͭΈ͚ͤ͊Ύͫͤ͟͜͜΄͙͚͍͍͙͍͍͙͚ͫͭͨͦ͊ͪͤ͜͜Ύ;ͣͤ͜Έύς͍͒ͦͦ͘͡ΎΊͤ͊ͣͦ ͙͙͚͋ͪ͊ͭͤ͊ͪ͊͟΅͙͚ͤ͜ ͚͊͋͜͡Έ΄
ͨ͒͜ͻͦ͒Ύ΅͙͚͒͡Ύͦ͟ ͎͍͙͗ͤͦͦ͒ͯͫͦ ͦ͒ͯ͡Ύ;ͣͤ͜Έͭ͊͟ΣΎͼ͔ͪ͟ ͙͙ͦ͋ͤ͊͡΄͔͙ͨͪ͒͜͟.

ˣ͜͡Έ΄͎ͭͦͦΣ͙͋͘͡Έ͔ͪͦͭ͊͘͟΄͍ͯ͊ͤͤΎͤ͊΄͎͍ͦͦ͊ͦ͒ͯ͒ͦ͘s ͍͔͔ͤͭͪͨͤͯΣ͎͍͎͔ͦͦͤͦͦͨͦͪͭͯͨͦ͡ ͫͨͦͪͭͯͫͦͦ͒ͯͯͫ͟͡ ͍ͭ͜͜Σ
͍͙ͦ͒ͭ͘Έ͒ͦͣ ͍͙͙ͤͣͯͣͯͭͪ͊ͤͫͨͦͪͭͤͭͪ͊ͭ͜͜͜. ˿ͯ;͙͚͍͙͚͊ͫͤ͒ͦͨ͒͜͜͡ͻ͒͜Castle Malting® ͍͒ͦͦ͘͡ΎΊͨͦͫͭ͊;͙͊ͭ
͍͙ͫͦͦ͟Ύ͙͚͚͙͍͙͍ͫͤͫͦͦ͒͊ͤ͊ͨͪ͊͋͘͟͜͜͡͡΄͙͙ͣͼ͙ͤ͊ͣ͜.

Castle Malting®-ͼ͔ ͦͣ͊ͤ͒͊͟ ͍ͫͨͪ͊͗ͤ͜ͻ ͨͪͦͺ͔͍ͫͦͤ͊͜͜͡Σ ΅ͦ ͫͨͪͦͣͦ͗ͤ͜ ͍͍͒ͦͦ͡ΈͤΎ͙ͭ ͙͙͊ͨͭ͘ ͎ͪͤͦͦ͘͜ ͍ͪͤ͜Ύ ς͍ ͒͜ 
͙ͣ͊͡ͻ ͒ͦ ͍͔͙͙͟͡ͻ ͙͍͍͙ͨͦ͊ͪͤͻ ͙ͨ͒ͨͪ͜Ί͍ͣͫͭΦ

ˤ˱˨˴˾ˮ˯́˩ ˨˶̒ ˿˩ˣ˩ ˣˢ˭˻ˤ˱ ˱ ˿˽˩̇˱ˢ˶̎˹˱ ˿˻˶˻˨ˮ ˤ˱˨ ˴˻˸˽ˢ˹˱˲CASTLE MALTING®! 

www.castlemalting.com/ua

˿͍͙͚͍ͦͦ͒ͦ͊ͦ͒͘͡Castle Malting
ͪͦͭ͊͘΄͍͙͚ͦ͊ͤͯͣ .ˣ͔͡Έ͚ͦΣˣ͔͡Έ͎͜Ύ
ͨͦͫ ͍ͯͫ͒ͫͭͯͪ͘͜ ͦ͘͟͜΄͙ͤͣ͊ͣͦͣ͘͟.

ˣ͔͡Έ͎͜ΌΣ͋͊ͭΈ͍͟͜΅͙ͤͯCastle
Malting® , ͍͙ͣͦ͗ͤ͊ͤ͊͊ͭͪ͊͘Ίͣͤ͊
͔ͣ͒͘͜͡͡Ύ͋͜ ͡Έ΄ͦͫͭ͜΄͍͊ͤͯ͊͡Έ͙͍ͤ͟͜
͙͍ͨ͊.ˣ͔͡Έ͎͚ͫ͜Έ͔͙͍ͨͦͫ͟͡ ͍͙͊ͭΈͫΎͯ
͍ͫΈ͍ͦͣͯͫͭ͜͜.̒͊ͤ͟͜ ΄͊ͪ͟ ͔͊ͤ͊ͣͦ͗͝
͍͙͊ͨͪͦͨͦͤͯ͊ͭ͋͘͜͡Έ΄1220 ͚͎ͦͦ
͚͔͍ͤ͊ͣͤͯ͊ͤΈΚ˽͙͍͍ͦ ˣ͔͡Έ͎͜͝
΄͊ͤͯΌͭΈͭ͊ͫ͊ͣͦ͟ΣΎ͘͟ ͍͙͊͘;͚͊
΄͊ͤͯΌͭΈͻͦͪͦ΄͔͍͙ͤͦͯ͋ ͜͡Έ΄ͦͫͭ͜
ͤ͜΄͙ͻͪ͊ͤ͟͝.

βоγ   

ȭɑɓɛɑɜɑɣəɔɕ ɗɱɐɑɜ ɟ ɎɔɜɚɍəɔɢɞɎɱ ɝɛɑɢɱɌɗɨəɚɏɚ ɝɚɗɚɐɟ!

http://www.castlemalting.com/ua


βпγ   

˭͍͊͒Ύ͙ͯͤ͊͟͜͟͡ΈͤͦͣͯΣ͔͔ͪͦͪͦ͋ͤͦͣͯͫͨ͘͡ͼ͙͊ͫͭ͊ͣͦͣͨ͊ͤͦ͋͊͒ͤ͊ͤͤ͜͜͟͜͡͝͡ΌΣCastle Malting®
͍͙͙͍ͦͪͫͭͦͯ͟Ί͊͋ͫͦ͡Ό͔͍ͭͤͦͪͦ͡Όͼ͚͔ͤͭ͜͜ͻ͎͍ͤͦͦͯ͜͡͝ ͙͙ͪͦ͋ͤͼ͍͔͎ͭͦ͋ͫͣ͊͗ͤͦͦ͜͜͟ ͔͊ͪ͊ͣ͡Έ͎ͤͦͦ
ͫͦͦ͒ͯ͡. Castle Malting® ͨͪͦͨͦͤͯΊ΄͙͙͚͙͔͔ͪͦ͊ͫͦͪͭͣͤͭͫͨ͟ͼ͊͜͡Έ͙ͤͻ͍ͫͦͪͭͫͦͦ͒ͯ͘͜͡
͍͙ͤΎ͍͙͙͍͙͙ͭͦͣͫͣ͊ͦͣ͊͟͟͜ ͙ͪͦͣ͊ͭ;͙͙͍͙͍ͤͣ͊ͫͭͦͫͭ͡Ύ͙ͣ.

ˣ͜͡Έ΄͎ͭͦͦΣ͙ͣ͘ ͙͙͔͊ͨͯͫͭͫͪ͜͡Ό͍͙ͤͦͻ͍ͫͦͪͭͫͦͦ͒ͯ͜͡Σ͊ͭ ͊ͦ͗ͪͦ͘͟΄͙͙͙͚͎ͪͤͯͦͪ͊ͤ͜͜͟͜͡͡;͙ͤͻ
͍ͫͦͦ͒͜͡.

˽͔͔͍͎͙ͪ͊ͤ͊΄͙ͻ͍ͫͦͦ͒͜͡:
ü͋ ͜͡Έ΄ ͙ͤ͊ͫ;͔͙͚ͤ ͊ͪͦͣ͊ͭΤ
ü͋ ͜͡Έ΄ ͍͙͙͚ͫͦ͟ ͍͒ͫͦͭͦ͜͟ ͔͊ͪ͊ͣ͊͘͟͜͡ͼ͜͝Τ
üͣ ͔ͤ΄ ͔͙͍ͤͭͤͫͤ͊͜ ͎ͪͦͭ͊͜͟ ͜ ͔ͣͤ΄ ͔͙͚ͭͪͨ͟ ͫͣ͊͟ ͍ͤ͊ͭ͜Έ ͯ ͚͔ͤ͊ͭͣͤ͜΄͙ͻ  ͫͦͦ͒͊͡ͻΦ

ȼɑɎɚɗɪɢiɫ ɟ ɎɔɜɚɍəɔɢɔɞɎiɚɍɝɘɌɒɑəɚɏɚ ɝɚɗɚɐɟ



βрγ   

ȱɖɚɗɚɏiɣəɔɕ ɝɚɗɚɐ ɐɗɫ  ɑɖɚɗɚɏiɣəɚɏɚ ɛɔɎɌ!

˿͎͙ͭͪͦͦ͒ͦͭͪͣͯΌ;͙ͫΈ͙͙͔͔͔ͨͦͭ͋ͪ͗ͤͤ͘͜͟͡Ύ͍͔͙͒ͦͪͦͦͨ͊ͤͭ͒͘͝͡͡Ύͨͪ ͙͚͔͒΄ͤ͜ͻͨͦͦͤ͟͜͡ΈΣ͙ͣ
͔͎ͪͯ͡Ύ͍͙ͪͤͦͨͪͦͦ͒ͣͦͦͼ͍͙͍ͤͯͨͯͤ͊͜͟͡΄ͦ͒͜͝Ύ͡Έͤͦͫͭͤ͊ͦ͜ ͭͦ;ͯΌ;͔͔͔͍͙ͫͪ͒ͦ΅͔͍͜ ͙͍͗͊Ίͣͦ
͍ͫ͜ͻ͊͘ͻ͍ͦ͒͒͜͡Ύͨͦ ͒͊͡Έ΄͎͍͙ͦͦͨ͒͜΅͔ͤͤΎ͔͎ͦͦ͟͜͡;͔ͤͦ͝ͺ͔͙͍ͭͤͦͫͭͤ͊͟͜΄ͦͦͣͨ͊ͤ͟͜͝͝.

̒͊͘͟͜ ͻ͙͙ͦ͒͋ͯ͒͘͡ ͚͔ͫͤͤͤ͊͜͜΄ͦΌͦ͟ ͣͨ͊ͤ͜ΊΌ͒͡Ύ͔͔͔͋ͪ͗ͤͤ͘Ύ
ͦͭͦ;ͯΌ;͎͔͔͍͙ͦͦͫͪ͒ͦ΅͊?

×˨͍ͦͫͭ͊͊͟ Ύ;͔ͣͤΌ ͙͋͊ͪ͗͊ͣ ͘ ͔ͣͭͦΌ ͔ͣͤ͘΄͔ͤͤΎ ͦ͋ΩΊͣͯ 

͔͔͍͔͔ͨͪͤ͘Έ ͍͍͙͊ͤͭ͊͗͊ͣ͜͟ ͜Σ Ύ͟ ͤ͊ͫ͒ͦ͜͟͡Σ ͔ͣͤ΄͎ͦͦ ͍͙͍ͨͯ͡ ͤ͊ 

ͦͭͦ;ͯΌ;͔ ͔͔͍͙ͫͪ͒ͦ΅͔

×ˤ͊ͫͤ͊͡  ͔͔͔ͭͨͦͭͪͦͫͭ͊ͤ͟͡͡ͼ͜ΎΣ ΅ͦ ͍͙ͪͦ͋͡ΎΊ ͔͔͙ͭͪͯ͟͟͡ ͭ͊ ͔ͭͨͦ͡ 

͒͡Ύ ͦ͋ͫͯ΄͍ͯ͊ͤͤΎ ͫͦͦ͒ͯ͡

×˿͙͔ͫͭͣ͊ ͔͔ͪͯͨͪ͊͟ͼ͜͝ ͔ͭͨ͊͡ ͙ͨͪ ͍͙ͫͯ΄͍ͯ͊ͤͤ͜ ͫͦͦ͒ͯ͡

×˿͙͔ͫͭͣ͊ ͔͔ͪͯͨͪ͊͟ͼ͜͝ ͔ͭͨ͊͡ ͙ͨͪ ͍ͦ͋ͫͣ͊͗ͯ͊ͤͤ͜ ͫͦͦ͒ͯ͡

×мллл ͣн ͺ͔͔͙ͦͭͦͭͪ͟͡;͙ͤͻ ͔͔͚ͨ͊ͤ͡ ͤ͊ ͒͊ͻͯ ͍͊ͦ͒ͯ͘

×ˤ͙͙ͦͪͫͭ͊ͤͤ͟Ύ ͍͍͊ͪ͊ͭͦͪ͜͜ ΄͍͙͒ͦͫͭ͟͜ ͭ͊ ͍͙͙ͫͦͦͨͦͭͯ͗ͤ͟ͻ ͍ͣͦͭͦͪ͜ 

ͤ͊ ͍͙͙ͪͦ͋ͤͼ͍ͭ͜

×˭͊ͨͯͫ͟ ͔ͣͭ͊ͤͯ͘͜Ό;ͦ͝ ͔͔͎͔͙ͤͪͭ;ͤͦ͝ ͍͙ͯͫͭ͊ͤͦ͟ ό͔ͨͪͦͭ͟ύ

×˩͔ͭͪͦͤͤ͟͜͡ ͍͔͊ͣͦͤͤ͘͡ΎΣ ͪ͊ͻ͙ͯͤ͟Σ ͙͊ͤ͊͘͜͡ ͫͦͦ͒ͯ͡ ͜ ͭΦ͒Φ

×ˤ͙͙ͦͪͫͭ͊ͤͤ͟Ύ ͍͒͜ͻ͍ͦ͒͜ ͍͙͙ͪͦ͋ͤͼ͍ͭ͊ ͍ Ύͦͫͭ͟͜ ͦͪͣͯ͟ ͒͡Ύ ͍͙ͭ͊ͪͤ

Ȱɗɫ Castle Malting ®ɖɚɒɑə ɐɑəɨ ðɢɑ Ȱɑəɨ ȳɑɘɗɱ!



̊͊ͭͦ ˸͔͊ͤͦ͡  

˶͚͊ͭ 40 EBC& 

˸͔͊ͤͦ͡ 80 EBC 

(Château Melano

Light& Château 

Melano)

͔͙͙̆͊ͪ͊ͭͪͫͭ͊͟͟: ˣ͔͡Έ͎͚ͫ͜Έ͙͚ͫͦͦ͒͟͡Melanoidin (Melano). ˻͙͍͔ͫͦ͋͊ͭ͡ͻ͎ͤͦͦ͜͡Ύ

ͨͪͦͪͦ΅͍ͯ͊ͤͤΎ.˻͙͍͙͚͔͍͙ͫͦ͋ͣͭͦ͒ͫͯ͡΄͍ͯ͊ͤͤΎ͙͔ͨͪͭ ͔ͣͨͪ͊ͭͯͪ͒͜ 1ͦ30ÁC,͍ͨ ͪͦͼ͔ͫ͜

Ύ͎͔͔͍ͦͦͭͣͨͪ͊ͭͯͪ͊ͨͦ͟͜͡Έ͍͙ͤͦͨ͒͜΅ͯΊͭΈͫΎΣ΅ͦͨ ͙͍͙ͪͦ͒ͭ͘Έ͒ͦͯ ͍͔ͭͦͪͤͤΎ͔͍ͣ͊ͤͦ͒͜͡͝.

ˤ͙͍͊ͫͭͦͫͭ͜͡: ˨͔ͯ͗͊ͪ ͙͚͙ͦͣ͊ͭͤͫͦͦ͒ͫ͘͡͡Έ͙ͤͣͻ͔͙͊ͪ͊ͭͪͤͣͫͣ͊ͦͣ͟͟. ˹͊͒͊Ί͙͍ͨͯ

͙ͤ͊ͫ;͔͎ͤͦͦͦ͟͡Έ͚͎ͦͪͯͭ͊ͫͭͦͦ͊ͪͦͣ͊ͭͯ͜͟Σζ͎͋͊͊͘;ͯΊηͦ͟͡Έ͍ͦͪͦͫͭ͜Έ;͔͍͙ͪͦͤͻ͍ͫͦͪͭ͜

͙͍ͨ͊.˽͍͙͒͜΅ͯΊͣ͜ͼͤͫͭ͜Έ͙͍ͨ͊.͔͚͙͍̇ͫͦͦ͒ͭ͊ͦ͗ͤ͊͊͘͟͡ΌͭΈ«TurboMunich».

˿͔ͨͼ͙ͺ͊͜͟ͼ͜Ύ:ͫͭͦͪ. 15, 16

ˣͯͪ΄͙͍͔ͭͤͦ ͭ͊

͔͔ͭͣͤ ͙͍ͨͦΣ

΄ͦͭ͊ͤ͒ͫ͡Έ͟͜

͙ͫͦͪͭΣ ;͔͍ͪͦͤ͜

΄ͦͭ͊ͤ͒ͫ͡Έ͟͜

͔͜͡Σ

ͪ͊ͤ͒ͫ͜͡Έ͔͟

͙͍ͨͦ

˨ͦ нл҈

ͫͯͣ͜΄͜

˿˻˶˻˨ ̆ˢ˾ˢ˴́˩˾ˮ˿́ˮ˴ˢ ˤˮ˴˻˾ˮ˿́ˢ˹˹̒%

̊͊ͭͦ ˽͜͡Έ͔ͫͤ 

(Château Pilsen)

2RS; 6RW*
2,5 ς3,5 EBC

͔͙͙̆͊ͪ͊ͭͪͫͭ͊͟͟: ˹͚͍͊ͫͭ͜͜͡΄͙͚͔͋͡Έ͎͚ͫ͜Έ͙͚ͫͦͦ͒͟͡. ˤ͙ͪͦ͋͡ΎΊͭΈͫΎ͚ͤ͊ͪ͊͘͟΅͎ͦͦ
Ί͍͔͚ͪͦͨͫΈ͎͙͍͍͎ͦͦͨͦ͊ͪͤͦͦ͟Ύ;͔ͣͤΌ.ˤ͙ͫͯ΄͔͙͚͔͔͙ͤ͊ͭͣͨͪ͊ͭͯͪ͒͘ 8ͦ0 - 85ÁC.

ˤ͙͍͊ͫͭͦͫͭ͜͡:˹͊΄ͫͦͦ͒͡ChâteauPilsen͔͎ͦͨ͒͒͊͟͜͡ΊͭΈͫΎ͙͊ͭͪ͊ͤͤ͘Ύ͙͍͙͍ͨͪ͊ͪͤͤͨ͊͜͜
͔ͣͭͦ͒ͦͣͤ͜ͺͯ͘͜͝. ˸͊Ί͍͙͔͙͚͍͙͚ͪ͊͗ͤͫͦͦ͒ͯ͊ͭ͊ͪͦͣ͊ͭ͒͟͜͡ ͦͫͭ͊ͭͤΌͺ͔͔͙͍ͪͣͤͭ͊ͭͤͯ
͙͍͊ͭͤͫͭ͟͜ΈΣ΅͙͙͍͙͍ͦ͋ͫͯ͗ͭ͋͊ͦͣͫͦͦ͒ͦͣ͘͘͡͡ ͊ͭͦͪ͜.

*2RSςͫ ͦͦ͒͒͘͡ ͍ͦͪΎ͎͒ͤͦͦΎ͎ͪͦͦΎ;͔ͣͤΌ; 6RW-ͫͦͦ͒́͘͡ ͔͙ͫͭͪΎ͎͙͎͒ͤͦͦͦͣͦͦ͘Ύ;͔ͣͤΌ;

˿͔ͨͼ͙ͺ͊͜͟ͼ͜Ύ:ͫͭͦͪ. 12 ˨͙͚͍ͦͫͭͯͨͤͭ͊ͦ͗ͦ͟ ͎ͪ͊ͤ͜;͚͍͔ͤͪͫ͜͜͝Η

ˤͫ͜ ͙ͫͦͪͭ ͙͍ͨ͊
˨ͦ млл҈

ͫͯͣ͜΄͜

̊͊ͭͦ ˽͔ͭ͒͜

(Château Peated)

ˤͣͫͭ͜ 

ͺ͔͍ͤͦ͜͡Υ 5 ppm

͔͙͙̆͊ͪ͊ͭͪͫͭ͊͟͟:ζ˴ͦͨ;͔͙͚ͤͫͦͦ͒͡η.˻͔͙͚͋ͯͪͤ͟΄ͦͭ͊ͤ͒ͫ͡Έ͙ͣͭͦͪ͟ͺͦͣͨ͜;͒͊ͫ

ͨͪͦͫͯ΄͍ͯ͊ͤͤΎ.

ˤ͙͍͊ͫͭͦͫͭ͜͡: ˹͊͒͊Ί͙͍ͨͻ͔͎ͯ͊ͪ͊ͭͪͤͦͦ͟ζ͙͎͒ͣͤͦͦηͭ͊ͨͪΎ͎ͤͦͦ͊ͪͦͣ͊ͭͯͭ͊ͫͣ͊ͯ͟Σ΅ͦ

͍͙͍͙͊ͫͭ͊ͫ͜͟͡͡;͙͔ͤͣͤͣ͜ͼΈ͙͙͍ͣͫͦͪͭ͊ͣͨ͊͟.˽͙͍ͦΣ͍͔͔͍͊ͪͤͤ͊ͦͫͤͦͫͦͦ͒ͯ͘͜͡Château

Peated, - Ύ͟͡ ͍͔ͫͦ͊ͨͦ͗͗͊͜Σ͔͍͊͡ͻͦͪͦ΄͔ͦͣͯͫͤͫ͜ͼΈ͎͍ͦͦͫͦ͊͡Ή͔͙͊ͨ͟ ͍ͦͪΎͫͤͦ

͙ͨͤͭ͜ΈͫΎͣ͜ ͊Ίͫͣ ͊͟Σͫͻ͙͚͎ͦ͗ͤ͊ͫͣ͊͟͜ ͙͎͔ͪͫͭͦͦ͡Ό.

˿͔ͨͼ͙ͺ͊͜͟ͼ͜Ύ:ͫͭͦͪ. 13 ˨͙͚͍ͦͫͭͯͨͤͭ͊ͦ͗ͦ͟ ͎ͪ͊ͤ͜;͚͍͔ͤͪͫ͜͜͝Η

̊ͦͭ͊ͤ͒ͫ͡Έ͟͜ 
͔͜͡Σ
͔ͨͦͪͭͪΣ

ͦͨ͟;͔͔ͤ ͙͍ͨͦΣ
͔ͫͨͼ͊͜͡Έͤ͜
͙ͫͦͪͭ

˨ͦ мл҈

ͫͯͣ͜΄͜

̊͊ͭͦ ˤ͔ͤ͊

(Château Vienna)
4ς7 EBC

͔͙͙̆͊ͪ͊ͭͪͫͭ͊͟͟: ˭͔͎͍͙͊ͫͯ͟͡΄͔͙͚͔͔͙ͤ͊ͭͣͨͪ͊ͭͯͪ͒͘ 8ͦ5 - 90ÁC; ͔ͣͤ΄͙͍͊ͭͪ͊ͫͭ͜͡Έ

ͫͯ΄ͤͤ͜ΎΣͤ͗ͯ͜͜ ͤ΄͙ͻ͙͍ͭͨͫͦͦ͒ͯ͜͡.

ˤ͙͍͊ͫͭͦͫͭ͜͡:˹͊͒͊Ί͙͍ͨͯͭͪͦͻ͙͋͜͡Έ΄͔͙͍͎ͤͭͤͫͤͦͦ͊ͪͦͣ͊ͭͯͫͦͦ͒ͯ͘͜͜͡ ͔ͪͤ͊Σͤ͗ͫͦ͜ ͦ͒͡

Pilsen,͔͎͙͊ͭ͊ͦ͗ͤͦͭ͊͟͟͜͟͡ ͔ͪ͊ͣ͜͡. ˿ͦͦ͒͡Château Vienna͍͙ͫͯ΄͔͙͚ͤ͊͋͘ ͜͡Έ΄

͍͙͔͔͙ͫͦͦͭͣͨͪ͊ͭͯͪ͟͝Σͤ͜C͗hâteauPilsen,ͭͦͣCͯhâteauViennaͤ͊͒͊Ί͙͍ͨͯ͋͜ ͡Έ΄

ζ͎͎͋͊͊ͭͦͦη͙͎ͦͦͭͫͭͦͦͦ͘͟͡͡ΈͦͪͯΣͣ͜ͼͤͦͫͭͤ͜͜ ͙͊ͫ;͔ͤͦͫͭͫͣ͊ͯ͜͟. ˭͍͊͒Ύ͙͚͒ͦͫͭ͊ͭͤ͟͜

͔͙͚͙͔ͤͣͤͫ͒ͦ͋ͪͨͦ͘͜͜͡Ί͒ͤͯΊͭΈͫΎ͍͘ ͔͙ͦ͟͡Ό͟͜͡Έͫͭ͟͜Ό͔ͫͨͼ͊͜͡Έ͙ͤͻ͍ͫͦͦ͒͜͡.

˿͔ͨͼ͙ͺ͊͜͟ͼ͜Ύ:ͫͭͦͪ.13 ˨͙͚͍ͦͫͭͯͨͤͭ͊ͦ͗ͦ͟ ͎ͪ͊ͤ͜;͚͍͔ͤͪͫ͜͜͝Η

ˤͫ͜ ͙ͫͦͪͭ

͙͍ͨ͊Σ 

͍͔͒ͤͫ͜Έ͙͚͟

͎͔͊ͪ͡Φ

˽͙͒ͫ͜͡ΌΊ

ͦͪ͟͜͡ ͭ͊ 

͊ͪͦͣ͊ͭ

͔͎͎ͦͦ͟͡ ͙͍ͨ͊

˨ͦ млл҈

ͫͯͣ͜΄͜

̊͊ͭͦ ˽͔͚͡ ̏͡Έ

(Château Pale Ale)
7 ς10EBC

͔͙͙̆͊ͪ͊ͭͪͫͭ͊͟͟:˿͍͙͚͍͙͚͔ͭ͋͊ͦ͋͘͜͡͡Έ͎͚ͫ͜Έ͙͚ͫͦͦ͒͟͡.ˤ͙ͫͯ΄͔͙͚͔͔͙ͤ͊ͭͣͨͪ͊ͭͯͪ͒ͦ͘
90 - 95ÁC.

ˤ͙͍͊ͫͭͦͫͭ͜͡: ˭͍͙͊͘;͚͍͙͙͍͊ͦͪͫͭͦͯ͟ΊͭΈͫΎΎ͍͍͎͍ͦͫͭ͋͊ͦͦͦͫͦͦ͒ͯ͊͋ͦͨ͘͟͜͡ ͦΊ͒ͤ͊ͤͤ͘͜
ͫͦͦ͒ͦͣ͡ChâteauPilsen 2RS͔ͣͭͦ͘Όͦͭ ͙ͪͣ͊ͤͤΎ͋͜͡Έ΄͔͙͍͎͍͎ͤͭͤͫͤͦͦͫͦͦ͒ͦͦͦ͜͡
͙ͨͪͫͣ͊ͯ͋͟͜ ͜͡Έ΄͎͙͋ͦͦͦ͟͟͡͝͡Έ͍͙͍ͦͪͦͦͫͭͨ͊͜. ͍̂ ͙͙ͪͦ͋ͤͼ͍ͭ͋ͯͪ͜΄͙͍͎͎ͭͤͦͦͦ͜ ͎ͪͦͦ͜͟
͙͍ͨͼ͔͚͊ͫ ͍͙ͦͦ͒͡ ͙͍ͦͪͫͭͦͯ͟ΊͭΈͫΎͪ͊ͦͣ͋͘͘͜͡Έ΄͊͟ ͙͍͙͙͙ͭͤͣ͒ͪ͗͒͗͊ͣ͜.
͔͔͙͍͙͍̅ͪͣͤͭ͊ͭͤ͊͊ͭͤͫͭ͟͜Έͫͦͦ͒ͯ͡ChâteauPale Ale ͍͒ͦͦ͘͡ΎΊͨͦΊ͍͙͚͎͒ͤͯ͊ͭͦͦ͘͜
͔ͫͨͼ͊͜͡Έ͙͙͙ͤͣͫͦͦ͒͊ͣ͡Σ΅ͦͤ ͔ͣ ͊ΌͭΈͺ͔͔͙͍͙ͪͣͤͭ͊ͭͤͻ͍͙͍͔͚͊ͫͭͦͫͭ͡.

˿͔ͨͼ͙ͺ͊͜͟ͼ͜Ύ:ͫͭͦͪ.14 ˨͙͚͍ͦͫͭͯͨͤͭ͊ͦ͗ͦ͟ ͎ͪ͊ͤ͜;͚͍͔ͤͪͫ͜͜͝Η

˿͍ͭ͜͜͡ ͔͜͡Σ

͎ͪ͜͟͜ ͙ͫͦͪͭ

͙͍ͨ͊Σ

͋͜͡Έ΄ͫͭ͜Έ

͙ͭͪ͊͒ͼ͚͙ͤ͜ͻ

͍ͫͦͪͭ͜

͎͚͊ͤͫ͜͡Έͦ͟͝

͙͍ͨ͊

˨ͦ ул҈

ͫͯͣ͜΄͜

̊͊ͭͦ ˸Όͤ͜͟ ˶͚͊ͭ 
15 EBC &

˸Όͤ͜͟ 25 EBC

(Château Munich 

Light®&

Château Munich)

͔͙͙̆͊ͪ͊ͭͪͫͭ͊͟͟: ˣ͔͡Έ͎͚ͫ͜Έ͙͚͔ͫͨ͟ͼ͊͜͡Έ͙͚͙ͤͫͦͦ͒ͭ͡ ͨMͯünich. ˤ͙ͫͯ΄͔͙͚ͤ͊͘
͔͔͙ͭͣͨͪ͊ͭͯͪ͒ 1ͦ00-105ÁC.

ˤ͙͍͊ͫͭͦͫͭ͜͡: ˿͙ͦͦ͒ͤ͊ͫ͡;͔͎͎ͤͦͦͦͦͭͦͦͦ͘͟͡͡Έͦͪͯ. ˭͔͎͍͙͊ͨ͒͟͜͡΅ͯΊͦ͟͡Έ͍ͦͪͦͫͭ͜Έ
͙͍ͨ͊Σͤ͊͒͊Ό;͙͚ͦͣͯͦ͘ ͙ͦͭͫͭͦ͡-ͨͦͣ͊ͪ͊ͤ;͔͍͎͍ͦͦ͒ͭͤͯ͜͜͟.ˣ͜͡Έ΄͍͙͍ͦͫͭͫͦͪͭͨ͊ͤ͊͒͊͜͜Ί
Ύ͍͍͙͔͎͔ͫͪ͊ͦͪ͊͗ͤͦͦ͊ͪͦͣ͊ͭͯͪͤ͊ͫ͘͟͜ ͦͦ͒ͯ͡Σ͔͍ͤ ͙͍ͨ͊͡Ό;͙ͨͪͼ͙Έͦͣͯͤ͊ͫ ͚ͭͫͭ͜͟͜Έ
͙ͨͤ͊͋ͦͤ͊ͣ͜ ͜ͼͤͫͭ͜Έ. ͔͍͔͙͙̂ͤ͟͡ͻ͟͜͡Έͦͫͭ͟Ύͻ͍ͨ ͦΊ͒ͤ͊ͤͤͫ͘͜ ͦͦ͒ͦͣ͡ChâteauPilsen
2RSͫͦͦ͒͡ChâteauMunich͍͙͙͍ͦͪͫͭͦͯ͟ΊͭΈͫΎ͍ͯ ͙͙ͪͦ͋ͤͼ͍͍͙ͭͫͭ͜͜͡ͻ͍͙͍ͫͦͪͭͨ͊͒͜͡ Ύ
͙ͦͭͪͣ͊ͤͤΎ͋͜͡Έ΄͎͔ͭͦͤͦͦ͋ͯͭͯͭ͊͋͟͟͜͡Έ΄͙ͤ͊ͫ;͔͎ͤͦͦͦ͟͡Έͦͪͯ.˽͙͒ͫ͜͡ΌΊ͙ͫͣ͊ͨ͟ ͍͊
ζͻ͔͊ͪ͊ͭͪͦͣ͘͟η.

˿͔ͨͼ͙ͺ͊͜͟ͼ͜͝:ͫͭͦͪ. 14, 15 ˨͙͚͍ͦͫͭͯͨͤͭ͊ͦ͗ͦ͟ ͎ͪ͊ͤ͜;͚͍͔ͤͪͫ͜͜͝Η

˿͍ͭ͜͜͡ ͔͜͡ ͊͋ͦ 

͋ͯͪ΄͙͍͔ͭͤͦΣ

͙ͦͪ͟;͔͍͔ͤΣ

ͣ͜ͼ͔ͤ ͜

͔͔ͭͣͤ ͙͍ͨͦΣ

͙͍ͨͦ ͙ͭͨͯ .ƻŎƪ

˨ͦ сл҈

ͫͯͣ͜΄͜

βсγ   
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̊͊ͭͦ ˩͋͋͜ 

(Château Abbey®)
45 EBC

͔͙͙̆͊ͪ͊ͭͪͫͭ͊͟͟: ˴͙ͦͪ;͔͍͙͚͔ͤ͋͡Έ͎͚ͫ͜Έ͙͚ͫͦͦ͒͟͡. ˿͔ͨͼ͊͜͡Έ͙͚ͤͨͪͦͼ͔ͫ

ͨͪͦͪͦ΅͍ͯ͊ͤͤΎΣ͍͙ͫͯ΄͔͙͚͔͔͙ͤ͊ͭͣͨͪ͊ͭͯͪ͒͘ 1ͦ10ÁC.

ˤ͙͍͊ͫͭͦͫͭ͜͡: ChâteauAbbey®͍͙͍͍͔͎ͪͤͦ͒ͫͭͦ͊͋͊ͪͤͦͦͫͦͦ͒ͯ͋͘͘͘͜͜͜͡͡͡͡Έ΄

͙͍͙͍͙ͭͪ͊ͣͫͯ͡΄͍ͯ͊ͤͤΎͣ. ˹͊͒͊Ί͙͍͙ͨͯͫ ͡Έ͎͍͔ͤͦͦͫͣ͊ͯͫ͗ͦͫͨ͟͜;͔͎ͤͦͦͻ͋͊͜͡Σ

͎ͦͪ͜ͻ͍͜͜ͅ ͍ͪͯͭ͟͜.͔͚̇͋ͯͪ΄͙͍͙͚ͭͤͦͫͦͦ͒ͣ͊͡Ίͭͪ ͦͻ͙͎͍͙͚͙ͪͯ͊ͭͨͪͫͣ͊͜͟͟ΣΎ͙͚͘͟

;͊ͫͦͣͫͭ͊Ί͋͜ ͡Έ΄ͣϥΎ͙ͣ͟. ̒ͨ͟ ͍͙ͪ͊ͦ͡Σ͍͙͙͍ͦͪͫͭͦͯ͟ΊͭΈͫΎ͍͙ͣ͊͡ͻ͒ͦ͊͘ͻͯ

͍͙͙ͪͦ͋ͤͼ͍͙͍ͭͨ͊͜Σ΅͍ͦ ͙͎ͣ͊͊Ί͔͙͍ͤͭͤͫͤͦͦ͜͟͝͡Έ͍ͦͪͦͦͫͭ͜.

˿͔ͨͼ͙ͺ͊͜͟ͼ͜Ύ:ͫͭͦͪ. 16 ˨͙͚͍ͦͫͭͯͨͤͭ͊ͦ͗ͦ͟ ͎ͪ͊ͤ͜;͚͍͔ͤͪͫ͜͜͝Η

˿͍ͭ͜͜͡ ͔͜͡Σ

͙ͦͪ͟;͔͍ͤ͜

͔͙ͨͦͪͭͪ ͜

͔ͫͨͼ͊͜͡Έ͔ͤ

͙͍ͨͦΣ ͪͤ͘͜͜

͙ͫͦͪͭ

͎͚͊ͤͫ͜͡Έ͎ͦͦ͟ 

͙͍ͨ͊

˨ͦ 

25%

ͫͯͣ͜΄͜

̊͊ͭͦ ˣ͍ͫͭ͜͟͜

(Château Biscuit®)
50 EBC

͔͙͙̆͊ͪ͊ͭͪͫͭ͊͟͟: ̂ͤ͊͜͟͡Έ͙͚͔ͤͫͨͼ͊͜͡Έ͙͚͔ͤ͋͡Έ͎͚ͫ͜Έ͙͚ͫͦͦ͒͟͡. ˭͔͎͊͟͡

͍͙ͫͯ΄͔͙͚͔͙͚͔͔͙ͤͭ͊ͦ͋ͫͣ͊͗ͤ͊ͭͣͨͪ͊ͭͯͪ͒͘ 1ͦ60ÁC.

ˤ͙͍͊ͫͭͦͫͭ͜͡: ChâteauBiscuit®ͤ ͊͒͊Ί͙͍͔͎ͨͯͫͣ͊ͯͭͨͦͦ͟͡ͻ͋͊͜͡Σ͔͊ͪͦͣ͊ͭͯͨ;͙͍͊͜

Ύ͍͍͙͔͎ͫͪ͊ͦͪ͊͗ͤͦͦͨͫ͟͜͡Ύͫͣ͊ͯ͟ζ͔͎ͨ͒ͫͣ͊͗ͤͦͦ͜ͻ͋͊͜͡η. ͔͚̇ͭ ͙ͨͫͦͦ͒ͯ͡

͍͙͙͍ͦͪͫͭͦͯ͟ΊͭΈͫΎ͒͡Ύͨͦ ͙͔ͫͤͤ͡Ύζ͔͎ͫͣ͊͗ͤͦͦηͫͣ͊ͯͭ͊͊ͪͦͣ͊ͭͯ͟Σ͙͍͙ͭͨͦͻ͒͡Ύ

͔͍͎͔͍ͭ͊͊ͪ͜͜͡͡. ˿ͦͦ͒͡Château Biscuit®͔ͤͣ ͙ͫͭͭ͜Έ͔͙͙ͤͣ͘Σ͚ͭͦͣͯͦ ͎ͦ

͍͙͙͍ͦͪͫͭͦͯ͟ΌͭΈ͍͟ ͦͣ͋ͤ͊͜ͼͫ͘͜͝ ͍͙ͦͦ͒ͦͣͫͦͦ͘͜͟͡Ό͙͒͊ͫͭ͊ͭ͜;ͤͦΌ͙͍͊ͭͤͫͭ͟͜Ό.

˿͔ͨͼ͙ͺ͊͜͟ͼ͜Ύ:ͫͭͦͪ. 15 ˨͙͚͍ͦͫͭͯͨͤͭ͊ͦ͗ͦ͟ ͎ͪ͊ͤ͜;͚͍͔ͤͪͫ͜͜͝Η

ˤͫ͜ ͙ͫͦͪͭ
͔ͫͨͼ͊͜͡Έ͎ͤͦͦ
͙͍ͨ͊Σ ͎͚͊ͤͫ͜͡Έ͟͜
͔͜͡Σ ͙ͦͪ͟;͔͍ͤ͜
͔͜͡ ͜ ͔͙ͨͦͪͭͪ

˨ͦ 

25%

ͫͯͣ͜΄͜

̊͊ͭͦ ˴͊ͪ͊ ˴͔ͪ͡

(Château Cara Clair)
3 ς7 EBC

͔͙͙̆͊ͪ͊ͭͪͫͭ͊͟͟: ˿ͦͦ͒͡Château Cara Clair ͍͙ͪͦ͋͡ΎΊͭΈͫΎ͊ͭ͘ ͙͙͊ͣͫ͊ͣͣ͟
͔ͣͭͦ͒ͦͣͨͪͦͪͦ΅͍ͯ͊ͤͤΎΣ΅ͦ͜ Château Pilsen,͔͊ͨͦͭͣͨͪͦ͜͡ͻ͙ͦ͒ͭΈ;͔͔ͪ͘
͔ͫͨͼ͊͜͡Έ͙͚ͤͨͪͦͼ͔͍͙ͫͫͯ΄͍ͯ͊ͤͤΎ͍ͦ ͋͗͊ͪΌ͍͊͡Έͤͦͣͯ͋͊ͪ͊͋͊ͤ͜.

ˤ͙͍͊ͫͭͦͫͭ͜͡: Château Cara Clair - ͼ͔ͦ ͙͍͙͍͔͒ͤͪͤͦ͒͋͘͘͜͜͡Έ͎͚ͫ͜Έ͎ͦͦ͟
͔͊ͪ͊ͣ͟͡Έ͎ͤͦͦͫͦͦ͒ͯ͡. ˹͊͒͊Ί͙͍ͨͯ͋͜ ͡Έ΄͙ͦͤ͊ͫ͝;͔ͤͦͫͭͭ͊ͨ͜ ͍͙ͦͤͦͭͫͣ͊ͯ͟Σ
͙ͫͨͪΎΊͺ͍ͦͪͣͯ͊ͤͤΌ͚͙ͭ͊ͫͭͦͫͭͨͤ͜͟͜͜. ˿͍ͭͦͪΌΊ͔͎͍͙͍͋ͫͭͤͤͦͭ͊ͪͦͣ͊ͭ͟͜͜͟͜͜͜͡
͙͍ͨ͊.

˿͔ͨͼ͙ͺ͊͜͟ͼ͜Ύ:ͫͭͦͪ. 15

˽͜͡Έ͔ͤͫ͘Έ͔͟Σ

͔͎͔͟͡Σ ͍͔ͫͭ͜͡

͙͍ͨͦΣ ͊ ͭ͊ͦ͗͟

͙͍ͨͦ ͫͦͪͭͯ .ƻŎƪ

˨ͦ 

30%

ͫͯͣ͜΄͜

̊͊ͭͦ ˴͊ͪ͊ ˣͦͤ͒͡

(Château Cara 

Blond®)
20 EBC

͔͙͙̆͊ͪ͊ͭͪͫͭ͊͟͟: ˣ͔͡Έ͎͚ͫ͜Έ͙͚͔͊ͪ͊ͣ͟͟͡Έ͙͚ͤͫͦͦ͒͡. ˤ͙͔͔ͫͦ͊ͭͣͨͪ͊ͭͯͪ͊͟
ͨͪͦͪͦ΅͍ͯ͊ͤͤΎΣ͙ͪͦͪͭͭ͘͟Ύͫͣ͊ͯ͊ͭ͘͟ ͔͔͙ͣͨͪ͊ͭͯͪ͒ 2ͦ20 ÁC, ͔͙͍͙͚ͤͭͤͫͤ͜
͊ͪͦͣ͊ͭ.

ˤ͙͍͊ͫͭͦͫͭ͡·: ChâteauCaraBlond®ͤ͊͒͊Ί͙͍ͨͯͣϥΎ͎͔ͦͦ͊ͪ͊ͣ͟͟͡Έ͎ͤͦͦ͊ͪͦͣ͊ͭͯ
ͭ͊͘ ͙͎ͦͦͭͫͭͦͦͦ͟͡͡Έͦͪͯ. ˤ͒ͣͤͤͦ͜͜Ό͙͍ͦͫͦ͋ͫͭ͜͡Ό͔͊ͪ͊ͣ͟͡Έ͙ͤͻ͍ͫͦͦ͒͜͡Ί
ͤ͊Ύ͍ͤͫͭ͜Έ͍ͤ ͙ͻͫ͟ ͙ͦͨͦ͒͋ͤ͜͡ͻ͔͔ͪͤ͘-͔͔͍͒͗ͪ͊ͦ͋ͦ͡ϥΎ͍͙ͦ͘͟ͻ͔͍ͦͣͨͦͤͤͭ͟͜Σ΅ͦ
͔ͤͅ ͔͔ͪͣͤͭͯΌͭΈͫΎΣ͍͊͒͘Ύ͙͟Ύ͙ͣͫͨ͟ ͍͚͔ͪ͊͗ͤ͊ͪ͊ͣ͜͟͡Έ͙͚͙ͤͫͦͦ͒ͨ͒ͫ͜͡͡ΌΊ
͋͊ͪͻ͙͊ͭͫͭͫͭ͜Έ͙͍ͨ͊ͨ͜͜ ͍͙͒΅ͯΊ͚ͫͭͫͭ͜͟͜Έ͚͎͙ͦͦͨͤ͜.

˿͔ͨͼ͙ͺ͊͜͟ͼ͜Ύ:ͫͭͦͪ. 15 ˨͙͚͍ͦͫͭͯͨͤͭ͊ͦ͗ͦ͟ ͎ͪ͊ͤ͜;͚͍͔ͤͪͫ͜͜͝Η

˶͔͎͟͜ ͎͔͙͊ͪ͡ ͜

͔͜͡Σ

͎ͫ͊͋ͦ͊ͦͦ͟͡͡͡Έ͔ͤ 

͜ ͔͎͋͊ͦͦ͘͟͡͡Έ͔ͤ

͙͍ͨͦΣ ͔͋͜͡

όͨ΄͔͙ͤ;͔ͤύ

͙͍ͨͦ

˨ͦ 

30%

ͫͯͣ͜΄͜

̊͊ͭͦ ˴͊ͪ͊ ˾ͯ͋͜ 

(Château Cara 

Ruby®)
50 EBC

͔͙͙̆͊ͪ͊ͭͪͫͭ͊͟͟: ˣ͔͡Έ͎͚ͫ͜Έ͙͚͔͊ͪ͊ͣ͟͟͡Έ͙͚ͤͫͦͦ͒͡. ˤ͙͔͔ͫͦ͊ͭͣͨͪ͊ͭͯͪ͊͟
ͨͪͦͪͦ΅͍ͯ͊ͤͤΎΣ͙ͪͦͪͭͭ͘͟Ύͫͣ͊ͯ͊ͭ͘͟ ͔͔͙ͣͨͪ͊ͭͯͪ͒ 2ͦ20 ÁC, ͔͙͍͙͚ͤͭͤͫͤ͜
͊ͪͦͣ͊ͭ.

ˤ͙͍͊ͫͭͦͫͭ͜͡: Château Cara Ruby®ͤ͊͒͊Ί͙͍ͨͯ͋͜ ͡Έ΄͔͙͍͎ͤͭͤͫͤͦͦ͊ͪͦͣ͊ͭͯ͜
͔͙͊ͪ͊ͣͭ͊ͪͫͦ͟͜͜͟͡Σ͊ͭ ͊ͦ͗͋ͯͪ͟΄͙͍ͭͤͦͦ-;͔͍͎ͪͦͤͦͦͦ͟͡Έͦͪͯ.

˿͔ͨͼ͙ͺ͊͜͟ͼ͜Ύ:ͫͭͦͪ. 15 ˨͙͚͍ͦͫͭͯͨͤͭ͊ͦ͗ͦ͟ ͎ͪ͊ͤ͜;͚͍͔ͤͪͫ͜͜͝Η

˴͙ͦͪ;͔͍ͤ͜ ͔͜͡Σ

͔͔ͭͣͤ

ͺ͊ͣ͊ͤ͒ͫ͡Έ͔͟

͙͍ͨͦΣ ͋ͦ͟Σ

΄ͦͭ͊ͤ͒ͫ͡Έ͟͜ ͔͜͡

˨ͦ 

25%

ͫͯͣ͜΄͜

̊͊ͭͦ ˴͊ͪ͊  ˥ͦ͒͡

(Château Cara 

Gold®)
120 EBC

͔͙͙̆͊ͪ͊ͭͪͫͭ͊͟͟: ˿͙͚͔͊ͣͭ ͙͚͔ͣͤ͋͡Έ͎͚ͫ͜Έ͙͚͔͊ͪ͊ͣ͟͟͡Έ͙͚ͤͫͦͦ͒͡. ˤ͙ͫͦ͊͟
͔͔ͭͣͨͪ͊ͭͯͪ͊ͨͪͦͪͦ΅͍ͯ͊ͤͤΎΣ͙ͪͦͪͭͭ͘͟Ύͫͣ͊ͯ͊ͭ͘͟ ͔͔͙ͣͨͪ͊ͭͯͪ͒ 2ͦ20 ÁC,
͔͙͍͙͚ͤͭͤͫͤ͊ͪͦͣ͊ͭ͜.

ˤ͙͍͊ͫͭͦͫͭ͜͡: Château Cara Gold® ͤ͊͒͊Ί͙ͨ ͍ͯͤ͊ ͙ͫ;͔͎͔ͤͦͦ͊ͪ͊ͣ͟͡Έ͎ͤͦͦ
͙ͨͪͫͣ͊ͯͭ͊͊͟ ͪͦͣ͊ͭͯΣ͔ͭͣͤͦ-͋ͯͪ΄͙͍͎ͭͤͦͦͦͦ͟͡Έͦͪͯ. ˽͙͒ͫ͜͡ΌΊ͋͊ͪͻ͙͊ͭͫͭͫͭ͜Έ
͙͍ͨ͊ͨ͜͜ ͍͙͒΅ͯΊ͚ͫͭͫͭ͜͟͜Έ͚͎͙ͦͦͨͤ͜.

˿͔ͨͼ͙ͺ͊͜͟ͼ͜Ύ:ͫͭͦͪ. 16 ˨͙͚͍ͦͫͭͯͨͤͭ͊ͦ͗ͦ͟ ͎ͪ͊ͤ͜;͚͍͔ͤͪͫ͜͜͝Η

͔͔́ͣͤ ͭ͊ 

͙ͦͪ͟;͔͍͔ͤ ͙͍ͨͦ

˨ͦ 

20%

ͫͯͣ͜΄͜

βтγ



˿˻˶˻˨ ̆ˢ˾ˢ˴́˩˾ˮ˿́ˮ˴ˢ ˤˮ˴˻˾ˮ˿́ˢ˹˹̒%

̊͊ͭͦ ˢͪͦͣ

(Château Arôme)

100 EBC

͔͙͙̆͊ͪ͊ͭͪͫͭ͊͟͟: ˣ͔͡Έ͎͚ͫ͜Έ͙͚͙͚͊ͪͦͣ͊ͭͤͫͦͦ͒͟͡. ͍͙͔͔ͫͦ͊ͭͣͨͪ͊ͭͯͪ͊͟

ͨͪͦͪͦ΅͍ͯ͊ͤͤΎΣ͍͙ͫͯ΄͍ͯ͊ͤͤΎ͔͔͙͊ͭͣͨͪ͊ͭͯͪ͒͘ 1ͦ15ÁC͒͡Ύͦͭ ͙ͪͣ͊ͤͤΎ͋͜͡Έ΄

͔͙͍͎ͤͭͤͫͤͦͦ͊ͪͦͣ͊ͭͯ͜.

ˤ͙͍͊ͫͭͦͫͭ͜͡: ˹͊͒͊Ί͙ͤ͊ͫ;͔͎ͤͦͦͫͣ͊ͯͭ͊͊͟ ͪͦͣ͊ͭͯ͋ͯͪ΄͙͍͙͍ͭͤͦͦͣͯͨͯͭ͊

͔͙͎͔ͭͣͤͣ͊ͪ͊ͣ͡.

˿͔ͨͼ͙ͺ͊͜͟ͼ͜Ύ:ͫͭͦͪ. 16

˿͔ͨͼ͊͜͡Έͤ͜Σ ͔͒ͯ͗

͊ͪͦͣ͊ͭͤ͜ ͙ͫͦͪͭ

͙͍ͨ͊

˨ͦ 

20%

ͫͯͣ͜΄͜

̊͊ͭͦ ˴͙ͪͫͭ͊͡
(Château Crystal®)

150 EBC

͔͙͙̆͊ͪ͊ͭͪͫͭ͊͟͟: ˢ͙͚͔ͪͦͣ͊ͭͤ͋͡Έ͎͚ͫ͜Έ͙͚ͫͦͦ͒͟͡Σ͔͍͙͚͔͙ͦ͒ͪ͗ͯ͊ͤͪͦͪͦ͋ͤͣ͘͡
Castle Malting® ͔͔ͣͭͦ͒ͦͣͫͨͼ͊͜͡Έ͔ͤͦ͊ͪ͊ͣ͊͘͟͜͝͡ͼ͜͝. ˻͙͍͙͚ͫͦ͋ͨͪͦ͡ͼ͔ͫ
ͨͪͦͪͦ΅͍ͯ͊ͤͤΎ.˴͔͊ͪ͊ͣͯ͘͜͡ΊͭΈͫΎ͍͒ ͔͟͜͡Έ͔͍͊ͭ͊ͨ͒͟͜͡Ύͦͭ ͙ͪͣ͊ͤͤΎͯͤ͊͜͟͡Έ͎ͤͦͦ
͊ͪͦͣ͊ͭͯͫ͜ ͍͙ͣ͊ͦ͟ͻΎ͔͚ͦͫͭ͟.

ˤ͙͍͊ͫͭͦͫͭ͜͡: ͔͚̇͟ ͔͊ͪ͊ͣ͡Έ͙͚ͤͫͦͦ͒ͤ͊͒͊͡Ί͙͍ͨͯͯͤ ͊͜͟͡Έ͎ͤͦͦͫͣ͊ͯͭ͊͟
͊ͪͦͣ͊ͭͯ. ͍̂ͨͦͪͤ͜Ύͤͤͤ͘͜͜΄͙͙ͣͦ͟͡Έ͍͙͙͙ͦͪͦͣͫͦͦ͒͊ͣ͡ΣChâteauCrystal®
͍ͦͦ͒͜͡Ί͋͜͡Έ΄ͦΌ͙͒͊ͫͭ͊ͭ͜;ͤͦΌ͙͍͊ͭͤͫͭ͟͜Ό͔ͭ͊ͣͤ΄͍͙ ͔͙ͪ͊͗ͤͣζ͔͙ͫͣ͊͗ͤͣη
ͫͣ͊ͦͣͤ͟͜ ͊͒͊Ί͙͍ͨͯ͋͜͡Έ΄ͣϥΎ͎ͯͪͦͭͯ͟͜͟.

˿͔ͨͼ͙ͺ͊͜͟ͼ͜Ύ:ͫͭͦͪ. 16 ˨͙͚͍ͦͫͭͯͨͤͭ͊ͦ͗ͦ͟ ͎ͪ͊ͤ͜;͚͍͔ͤͪͫ͜͜͝Η

ˢ͔ͪͦͣ͊ͭͤ ͭ͊ 

ͦ͟͡Έ͍͔ͦͪͦ

͙͍ͨͦΦ ˱͔͒͊͡Έ͙͚ͤ 

ͫͦͦ͒͡  ͒͡Ύ

͍͙͙ͪͦ͋ͤͼ͍ͭ͊ ͙͍ͨ͊Σ 

΅͍ͦ ͙͎ͣ͊͊Ί Ύ͍ͫͪ͊ͦ͟

͍͙͔͎ͪ͊͗ͤͦͦ

͍͎ͫͦͦ͒ͦͦͦ͡ ͫͣ͊ͯ͟Σ

͔͋͡Έ͎͚ͫ͜Έ͙͟ͻ ͔͍͜͡ ͜

͔ͤͣ͜ͼΈ͎ͦͦ͟ ͋ͦ͊͟

˨ͦ 

20%

ͫͯͣ͜΄͜

̊͊ͭͦ ˴͊ͺ͔ ˶͚͊ͭ 250 

EBC &˴ ͊ͺ͔500EBC

(Château Café Light® & 

Château Café)

͔͙͙̆͊ͪ͊ͭͪͫͭ͊͟͟: ˣ͔͡Έ͎͚ͫ͜Έ͙͚͟ζ͍͍͙͚͊ͦ͟ηͫͦͦ͒͡. ˾͙ͦͪͭͭ͘͟Ύͫͣ͊ͯ͊͘͟

͔͔͙ͭͣͨͪ͊ͭͯͪ͒ 2ͦ00ÁC.

ˤ͙͍͊ͫͭͦͫͭ͜͡: ChâteauCaféͤ͊͒͊Ί͙͍ͨͯͣϥΎ͎ͦͦͫͣ͊ͯ͘͟͟͟ ͍͍͊ͦͦ-͎ͦͪ͜ͻ͍͙͙ͦͣ

͙ͤͦͭ͊ͣ͋͜͜͡Έζ͎́ͫ͊͒ͤͦͦ͟͡η͔͍͔͋ͯͭͯͫͣͭ͟͜ ͙͔ͣͤͣ͡Ύͣ. ˽͙͒ͫ͜͡ΌΊ

ͦ͟͡Έ͍ͦͪͦͫͭ͜Έ͙͍ͨ͊.

˿͔ͨͼ͙ͺ͊͜͟ͼ͜Ύ:ͫͭͦͪ. 16, 17

˿ͭ͊ͯͭΣ ͔ͨͦͪͭͪΣ ͍

͔ͣ͊ͤ͡Έ͙͟ͻ

͟͜͡Έͦͫͭ͟Ύͻ ͒ͦ͒͊Ί

ͤͦͭͦ͟

͍ͫ͗ͦ͜ ͔ͦ͋ͫͣ͊͗ͤͦ͝

͍͙͊͟ ͍ ͙ͦͪ͟;͔͍͙ͤͻ

͔͡Ύͻ

˨ͦ 

10%

ͫͯͣ͜΄͜

̊͊ͭͦ ˿͔ͨ΄͡ ˣ͜ 

(Château Special B®)

300 EBC

͔͙͙̆͊ͪ͊ͭͪͫͭ͊͟͟: ˣ͔͡Έ͎͚ͫ͜Έ͙͚͔ͫͨ͟ͼ͊͜͡Έ͙͚͔͍͙͚ͤ͊ͪ͊ͣͦ͊ͤͫͦͦ͒͘͟͜͡͡

͍͚͎͔ͨͦ͒ͤͦͦͦ͋ͫͣ͊͗ͤͤ͜Ύ.

ˤ͙͍͊ͫͭͦͫͭ͜͡: ˤ͙͙͍ͦͪͫͭͦͯ͟ΊͭΈͫΎ͒͡Ύ͙ͦͭͪͣ͊ͤͤΎ͙ͤ͊ͫ;͔͎͙͍͔ͤͦͦͨ͊ͭ ͣͤͦ-

͙ͦͪ͟;͔͍͎ͤͦͦͦ͟͡Έͦͪͯͯͤ͊͘͜͟͡Έ͙͙͙ͤͣͨͪͫͣ͊ͦͣͪͦ͒ͤͦ͘͟͟Σ͔͊ͪ͊ͣ͟͜͡Σ

͎ͦͪ͜ͻ͍ͫ͜͜ ͙͍͡. ˸͔͙͙ͦ͗͊ͣͤͭͫͦͦ͒͘͜͡ChâteauChocolat C͜hâteauBlack,

Ύ͟΅͎ͦ͜ ͔ͪͦͭ͊ͤ͋͊͗͊ͤ͊͟.

˿͔ͨͼ͙ͺ͊͜͟ͼ͜Ύ:ͫͭͦͪ. 17 ˨͙͚͍ͦͫͭͯͨͤͭ͊ͦ͗ͦ͟ ͎ͪ͊ͤ͜;͚͍͔ͤͪͫ͜͜͝Η

˸͙ͦͤ͊ͫͭͪͫΈ͔͟ ͙͍ͨͦΣ
͙͍ͨͦ ͙ͭͨͯ Dubbel͜

Doppelbock, ͨ ͔ͦͪͭͪΣ
͙ͦͪ͟;͔͍ͤ͜ ͔͜͡

˨ͦ 

10%

ͫͯͣ͜΄͜

̊͊ͭͦ ̊ͦͦ͊͒͟͡

(Château Chocolat)

900 EBC

͔͙͙̆͊ͪ͊ͭͪͫͭ͊͟͟: ˽͔͙͚͒ͫͣ͊͗ͤ͊ͭ͘͜ ͔͔͙ͣͨͪ͊ͭͯͪ͒ 2ͦ20 ÁC. ̒ͭ͟ ͜͡Έ͙͟

΄͙͚ͦͦ͊͒ͤͫͦͦ͒͒ͦͫ͟͡͡Ύ͎͊Ί͋͊͗͊ͤͦͦ͟͝͡Έ͍ͦͪͦͦͫͭ͜Σͨͪͦͼ͔͍ͫͦ͋ͫͣ͊͗ͯ͊ͤͤΎ

͙ͯͨͤ͘ΎΊͭΈͫΎΣͫ͜ ͙ͦͦ͒ͣͭͭ͡Ί͍ͦͦͻͦͦ͒͗ͯ͡ΊͭΈͫΎ.

ˤ͙͍͊ͫͭͦͫͭ͜͡: ˤ͙͙͍ͦͪͫͭͦͯ͟ΊͭΈͫΎ͒͡Ύͨͦͨ͜͡΄͔ͤͤΎͦ͟͡Έ͍ͦͪͦͦͫͭͭ͊ͤ͊͒͊ͤͤ͜Ύ

͙͍ͨͯͨͪ ͙͔͙ͫͣ͊ͯͨ͒ͫͣ͊͗ͤ͟͜ͻ͎ͦͪ͜ͻ͍͜. ˸͊Ί͔ͣͤ΄͎ͯ͜ ͪͦͭͯ͋͟͜ ͜͡Έ΄͍͙͚ͫͭ͜͡

ͦͪ͟͜͡Σͤ͜C͗hâteauBlack,ͦͫ͟͜͡Έ͙ͨͪͦ͟ͼ͔͍ͫͦ͋ͫͣ͊͗ͯ͊ͤͤΎͫͦͦ͒ͯ͡Château

Chocolatͨͪͦͻ͙ͦ͒ͭΈ͊͋͘͜͡Έ΄͙ͤ͘Έ͔͔͙ͦͭͣͨͪ͊ͭͯͪ͟͝Ίͣ͜ ͔ͤ΄ͭͪ ͙͍͙͊ͣ͡Σͤ͗͜

͒͡Ύͫͦ ͦ͒ͯ͡ChâteauBlack.

˿͔ͨͼ͙ͺ͊͜͟ͼ͜Ύ:ͫͭͦͪ. 17 ˨͙͚͍ͦͫͭͯͨͤͭ͊ͦ͗ͦ͟ ͎ͪ͊ͤ͜;͚͍͔ͤͪͫ͜͜͝Η

͔͔́ͣͤΣ ͣ͜ͼ͔ͤΣ

;͔ͦͪͤ ͙͍ͨͦ ͙ͭͨͯ

͔ͨͦͪͭͪΣ ͫͭ͊ͯͭΣ

͙ͦͪ͟;͔͍͙͚ͤ ͔͡Έ

˨ͦ т҈

ͫͯͣ͜΄͜

̊͊ͭͦ ˣ͔͟͡

(Château Black)

1300 EBC

͔͙͙̆͊ͪ͊ͭͪͫͭ͊͟͟Υ ˹͚͔͊ͭͣͤ͜΄͙͚ ͫͦͦ͒͡Φ ˻͔͙͚͋ͫͣ͊͗ͤ ͊͘ ͔͔͙ͭͣͨͪ͊ͭͯͪ ͒ͦ 
230 ÁC.

ˤ͙͍͊ͫͭͦͫͭ͜͡:˽͙͒ͫ͜͡ΌΊ͙͍͊ͪͦͣ͊ͭͨζ͊ ͻ͔͊ͪ͊ͭͪͦͣ͘͟ηΣͤ͊͒͊Ό;͙͚ͦͣͯ͋͜ ͡Έ΄
͔͎ͭͪͨͦͦͫͣ͊ͯ͟͟Σͤ͗ͤ͜͜ ΄ͦ͜͟͡Έ͍͙ͦͪͦͫͦͦ͒͜͡.˥͍͔͙͍ͦͭͦͨͦͤ͊ ͍͋ͯ͊Ί͔͎͎ͦͦ͟͡
ζ͙͎͒ͣͤͦͦη͙ͨͪͫͣ͊ͯ͟.
˿͔ͨͼ͙ͺ͊͜͟ͼ͜Ύ:ͫͭͦͪ. 17 ˨͙͚͍ͦͫͭͯͨͤͭ͊ͦ͗ͦ͟ ͎ͪ͊ͤ͜;͚͍͔ͤͪͫ͜͜͝Η

˨͔ͯ͗ ͔͔ͭͣͤ ͙͍ͨͦΣ

͙ͫͭ͊ͯͭ ͜ ͔͙ͨͦͪͭͪ

3-6% 

ͫͯͣ͜΄͜

̊͊ͭͦ ˣ͔ͦ͟͡ͺ ˣ͔͟͡

(Château BlackOf 

Black)

500 EBC

͔͙͙̆͊ͪ͊ͭͪͫͭ͊͟͟: ̂ͤ͊͜͟͡Έ͙͚͔͙͚ͤͦ͋ͫͣ͊͗ͤͫͦͦ͒͡. ͔͔́ͣͨͪ͊ͭͯͪ͊
͍ͦ͋ͫͣ͊͗ͯ͊ͤͤΎ-͒ 2ͦ25ÁC.

ˤ͙͍͊ͫͭͦͫͭ͜͡: ˹͊͒͊Ί͙͍ͨͯͨͪ ͔͍͙ͪ͊ͫͤͦ͋͊͊ͤͫͦ͊ͤ͘͟͡ͻͭ͊͒ ͔ͯ͗ͨͪ ͙Ί͙ͣͤͻ
ζ͔͙ͫͣ͊͗ͤͻηͤͦ-ͭ ͫͣ͊ͯͭ͊͊͟ ͪͦͣ͊ͭͯΣ͙͍͙ͭͨͦͻ͒͡Ύ͙ͭͪ͊͒ͼ͚͎ͤͦͦͫͦͦ͒ͯ͜͡
Black,͔ͤͨ ͙ͦͫ͡ΌΌ;͙ͨͪͼ͙Έͦͣͯͦ͟͡Έ͍ͦͪͦͫͭ͜Έ͙͍ͨ͊. ͔͔́ͨͪˤ͙ͣ ͔͔ͦ͗ͭ
͍͙͙͊ͪͭ͋ͯͪ΄͙͍͔͙͍ͭͤͦͨͦ͋͘ ͜͡Έ΄Ύ͍͍͙͔͙ͫͪ͊ͦͪ͊͗ͤͣ͟ζ͔͙ͨ͒ͫͣ͊͗ͤͣ͜η
ͻ͔͊ͪ͊ͭͪͦͣ͟Σ΅͔ͦͤ͋ ͯͦͣͦ͡ ͙͍͙͗ͣ͒ͦͪ͡ ͙ͦͪͦ͋ͦͣͨ͊ͤ͘͟͟͜ΊΌCastle
Malting®ͯͤ͊͜͟͡Έ͔ͤͦͭ͝ͻ͎͍͙͙ͤͦͦͪͦ͋ͤ͜͡͝ͼ͍ͭ͊ͫͦͦ͒ͯ͡Château Black Of
Black.
˿͔ͨͼ͙ͺ͊͜͟ͼ͜Ύ:ͫͭͦͪ. 17

ˤ͒͜ ͋ͯͪ΄͙͍͎ͭͤͦͦͦ ͒ͦ

͔͒ͯ͗ ͔͎ͭͣͤͦͦ ͙͍ͨ͊ -

͍ͫͭ͊ͯͭ͜ ͜ ͔͍ͨͦͪͭͪ͜

˨ͦ р҈

ͫͯͣ͜΄͜

βуγ   



˿˻˶˻˨ ̆ˢ˾ˢ˴́˩˾ˮ˿́ˮ˴ˢ ˤˮ˴˻˾ˮ˿́ˢ˹˹̒%

̊͊ͭͦ ˾͔ͦͯͫͭ͒ ˣ͊ͪ͜͡ 

(Château Roasted 

Barley)

1200 EBC

͔͙͙̆͊ͪ͊ͭͪͫͭ͊͟͟: ˹͔͔͙͚͔͙͚ͫͦͦ͒͗ͤͦ͋ͫͣ͊͗ͤ͡Ύ;ͣͤ͜Έ. ˻͔͙͚͋ͫͣ͊͗ͤ͊͘

͔͔͙ͭͣͨͪ͊ͭͯͪ͒ 2ͦ30 ÁC. ˣ͜͡Έ΄͔͙͚ͭͣͤͦͪ͒ͦͫ͟͜͡Ύ͎͊ΊͭΈͫΎ͍͊͒͘Ύ͙͋͟͜͡Έ΄

͙͍͍ͭͪ͊ͦͣͯͦ͋ͫͣ͊͗ͯ͊ͤͤ͡Ό.

ˤ͙͍͊ͫͭͦͫͭ͜͡: ˹͊͒͊Ί͙͍ͨͯͫͣ ͔͎͔͎͔͍͙͊ͯͭ͊͊ͪͦͣ͊ͭͯ͊ͨ͊ͤͦͦͪͤ͊ͭ͊͊͘͘͟͟͟͡͡.

˸͙ͫͭͭ͜Έ͔͍͔͙ͤͯ͟͟͜͡͡Έͫͭ͟͜Έͪͦ͟ͻͣ͊͡ΌΣΎ͙͚ͨ͒͒͊͟͜ΊͭΈͫΎͨͪͦͼ͔ͫͯ

ͺ͔͔ͪͣͤͭ͊ͼ͙͙ͨͪ͊ͭͪ͊ͤͤ͘͜͜͝Σ΅ͦͣ ͊Ί͍͙͍ͨͤ͊̈́͡ ͜͡Έͤͫͭ͜Έ͙͍ͨ͊. ˹͊͒͊Ί͙͍ͨͯ

͍ͫͦͦ͒ͯ͊ͭͦͫͭ͟͜͡. ˽͍ͦͪͤ͜Ύͤͦ͘˿ͦͦ͒ͦͣ͡ChâteauChocolatͭ C͊hâteauBlack,

͔͙͚ͫͣ͊͗ͤΎ;ͣͤ͜Έͤ͊͒͊Ίͤ͊ ͚͍ͫͭ͜͜͡΄͙ͦͨͤ͜͝Σ͙ͤ͊ͫ;͔͎ͤͦͦ;͔͍͍ͪͦͤͯ͊ͭͦ-

͙ͦͪ͟;͔͍͎ͤͦͦͦ͟͡Έ͔͙ͦͪͯͭ͊͒ͯ͗ͫ ͡Έ͎͔͎ͤͦͦ͊ͪͦͣ͊ͭͯͫͣ͊͗ͤͦͦ.

˿͔ͨͼ͙ͺ͊͜͟ͼ͜Ύ:ͫͭͦͪ. 17

˿͙ͭ͊ͯͭΣ ͔͙ͨͦͪͭͪΣ 

͎ͦͪ͜ͻ͍ͦͦ-͙ͦͪ͟;͔͍ͤ͜ 

͔͜͡ ͜ ͤ͜΄͜ ͔ͭͣͤ͜ 

͙ͫͦͪͭ ͙͍ͨ͊

2-п҈ ͯ 

͙ͦͪ͟;-

͔͍͙ͤͻ 

͔͡Ύͻ ͭ͊ 

3- 10% 

͍ 

͔ͨͦͪͭͪ

͊ͻ ͜ 

ͫͭ͊ͯͭ͊ͻ

̊͊ͭͦ ˤͭ͜ ˣ͊ͤ͡ 

(Château Wheat 

Blanc)

3,5 ς5,5 EBC

͔͙͙̆͊ͪ͊ͭͪͫͭ͊͟͟: ˣ͔͡Έ͎͚ͫ͜Έ͙͚ͨ͟΄͔͙ͤ;͙͚ͤͫͦͦ͒͡. ˤ͙ͫͯ΄͔͙͚ͤ͊͘
͔͔͙ͭͣͨͪ͊ͭͯͪ͒ 8ͦ0 - 85ÁC.

ˤ͙͍͊ͫͭͦͫͭ͜͡: ˹͊͒͊Ί͙͍ͨͻ͔͎ͯ͊ͪ͊ͭͪͤͦͦͨ͟΄͔͙ͤ;͎ͤͦͦ͊ͪͦͣ͊ͭͯ. ̉͊ͫͭ͜΄͍͔͊ͫ͘
͍͙͙͍ͦͪͫͭͦͯ͟ΊͭΈͫΎ͍͙͙ͯͪͦ͋ͤͼ͍ͭͨ͜΄͔͙ͤ;͎͙͍͍͍͙͙ͤͦͦͨ͊ͭ͊ͫͦͪͭͫͦͣ͘͜͟
͍ͣͫͭͦͣͫͦͦ͒ͯ͜͡(3 - 5%). ˸͙ͫͭͭ͜Έ͍͔͙ͯ͟͟͜͡͡Έͫͭ͟͜Έ͔͍ͨͪͦͭͤ͜͝Σ͍͊͒͘Ύ͙͟;ͦͣͯ
͍͔͔͚͎͍͙͍͊ͪͤͤ͊ͦͦͦͫͤͦͨͦͤ͊͘͜ ͍͋ͯ͊Ί͙ͤ͊ͫ;͔ͤͦͫͭ͜Σ͊ͨ ͤ͊͜-͚ͫͭͦͫͭ͜͟͜.
˿͔ͨͼ͙ͺ͊͜͟ͼ͜Ύ:ͫͭͦͪ. 18 ˨͙͚͍ͦͫͭͯͨͤͭ͊ͦ͗ͦ͟ ͎ͪ͊ͤ͜;͚͍͔ͤͪͫ͜͜͝Η

˽΄͔͙ͤ;͔ͤ ͙͍ͨͦΣ

͋͜͜͡Σ ͔͎͟͜͡ ͙ͫͦͪͭ

͘ ͙ͤ͘Έ͙ͣ͟

͍ͣͫͭͦͣ͜

͎͊ͦͦ͟͡͡ΌΣ

͔͎͋͊ͦͦ͘͟͡͡Έ͔ͤ

͙͍ͨͦ

˨ͦ ор҈

ͫͯͣ͜΄͜

̊͊ͭͦ ˤͭ͜ ˸Όͤ͜͟ ˶͚͊ͭ

(Château  Wheat 

Munich Light) 15 EBC 

&̊͊ͭͦ ˤͭ͜ ˸Όͤ͜͟ 25 

EBC(Château Wheat 

Munich)

͔͙͙̆͊ͪ͊ͭͪͫͭ͊͟͟:˻͙͍͙͚͔ͫͦ͋͋͡͡Έ͎͚ͫ͜Έ͙͚ͨ͟΄͔͙ͤ;͙͚ͤͫͦͦ͒ͣ͡Όͤͻ͔ͤͫΈ͎ͦͦ͟

͙ͭͨͯ.

ˤ͙͍͊ͫͭͦͫͭ͜͡: ˹͔͒ ͔͔ͯ͗ͭ ͙͚ͣͤΣ͔͊͋͜͡͡Έ΄͙͚͊ͪͦͣ͊ͭͤΣ͙͚ͤ͗ͫͭ͊ͤ͒͊ͪͭͤ͜

ͨ΄͔͙ͤ;͙͚ͤͫͦͦ͒͡. ˤ͙ͦ ͙ͭͪͣ͊Ί͔ͭ͋͜͡Έ΄͔͎͔͟͜͜͡ ͎͙͔͙͍ͪͫͭͨͦͭ͘ ͙͍͙ͨͦͣ

͔͊ͪͦͣ͊ͭͦͣ͡Ό.

˿͔ͨͼ͙ͺ͊͜͟ͼ͜Ύ:ͫͭͦͪ. 18

͔͔́ͣͤ ͨ΄͔͙ͤ;͔ͤ

͙͍ͨͦΣ ͙͍ͨͦ

weizenbock, ͫ ͭ͊ͯͭ ͜Σ

͍ ͙ͣ͊͡ͻ ͒ͦ͊͘ͻΣ ͒͡Ύ

͙͔ͨͦͫͤͤ͡Ύ ͣ͜ͼͤͦͫͭ͜ ͜

͚ͫͭͦͫͭ͜͟͜ ͙ͨͤ͜ ͯ

͔͙ͭͣͤͻ ͔͡Ύͻ

˨ͦ ол҈

ͫͯͣ͜΄͜

̊͊ͭͦ ˤͭ͜ ˴͙ͪͫͭ͊͡ 

(Château Wheat 

Crystal) 
мрл ˩ˤ˿

͔͙͙̆͊ͪ͊ͭͪͫͭ͊͟͟:˻͙͍͙͚͔͙͚ͫͦ͋ͦ͋ͫͣ͊͗ͤͨ͡΄͔͙ͤ;͙͚ͤͫͦͦ͒͡.

ˤ͙͍͊ͫͭͦͫͭ͜͡: ˹͊͒͊Ί͙ͨ ͍ͯ͊ͪ ͔ͦͣ͊ͭͯͦ͋ͫͣ͊͗ͤͦͨ͝΄͔͙ͤͼ͜Σͯͯͪͯ͒͘͟͟Ύ͙ͤͻ

͍ͨ͊ͫͭ͜͡ͼ͍͍͙ͭ͊͊͜͟. ͔͚͔͙̇ͫͦͦ͒ͭ͊ͦ͗ͨ͒ͪͫͭ͟͜͟͡͡Έ͙ͤͦͭ͟ͻ͔͋͊ͭ͊ͨ͜͡;͙͍͍͊

͙͍ͨ͜Σ͍ͤ͊͒͊΄͙͚ͦͣͯͦ͟ ͡Έ͍ͦͪͯ͒ͦ͘͜ ͙͎ͦͭͫͭͦͦ͒ͦͫ͡ ͍ͭͦ͜͡- ͋ͯͪ΄͙͍͎ͭͤͦͦͦͭ͊

͙ͤ͊ͫ;͔͍͔ͤͦͫͭ͒͜͜͡ ͎ͦ͒ͦͫ͟͝ ͔͔ͪ͒ͤΈͦ͝.

˿͔ͨͼ͙ͺ͊͜͟ͼ͜Ύ:ͫͭͦͪ. 18

ˣ͔͡Έ͎͚ͫ͜Έ͙͚͟ Witbier, 

Hefeweizen, 

Kristallweizen, 

Dunkelweizen͙  

Weizenbock

˨ͦ нл҈

ͫͯͣ͜΄͜

̊͊ͭͦ ˨͙͊ͫͭ͊ͭ͜͟ 

(Château Diastatic)

2,5 ς4,0 EBC

͔͙͙̆͊ͪ͊ͭͪͫͭ͊͟͟:˿͍ͦͦ͒͘͡ ͙ͫͦͦ͟Ό͔͙ͤͣͤͦ͘Ό͙͍͊ͭͤͫͭ͟͜Ό.

ˤ͙͍͊ͫͭͦͫͭ͜͡:˨͊Ί͔ͤͦ͋ͻ͙͒ͤͯ͒͊ͫͭ͊ͭ͜͜;͙͍ͤͯ͊ͭͤͫͭ͟͜Έ͙͍͙͙ͨͪͦͪͫͭ͊ͤͤͤ͟͜͜΄͙ͻΣ

͔ͣͤ΄͒͜ ͙͊ͫͭ͊ͭ;͙͍͙ͤͦ͊ͭͤ͟ͻ͍͔͔͎͔ͫͦͦ͒͊͋ͦͤͫͦͦ͒͗ͤͦͦͪͤ͊͘͜͡͡; ͍͙ͨ͒͜΅ͯΊ

͔͙͍ͫͭͪ͊ͭͤͫͭ͟͟͜Έͫͦͦ͒ͯ͡.

˿͔ͨͼ͙ͺ͊͜͟ͼ͜Ύ:ͫͭͦͪ. 18

ˤͫ͜ ͙ͫͦͪͭ ͙͍ͨ͊
˨ͦ ол҈

ͫͯͣ͜΄͜

̊͊ͭͦ ˨͙ͫͭͤ͜͜͡͡ 

(Château Distilling)
2,5  - 3,7 EBC

͔͙͙̆͊ͪ͊ͭͪͫͭ͊͟͟: ̂ͨ ͪͦͼ͔͍͙͙ͫͪͦ͋ͤ͜ͼ͍ͭ͊ͼΈ͎ͦͦͫͦͦ͒ͯ͡Ύ;ͣͤ͜Έ͊ͣͦ͘;ͯΌͭΈ͒ͦ
͒ͦͫΎ͎͔ͤͤͤΎ͋͜͡Έ΄͍͙͍͎͔ͫͦͦͦͦͦͫͭͪͤ͊͘͟͜͝͡: ͒ 4ͦ4 - 46%. ͔͔́ͣͨͪ͊ͭͯͪ͊
ͨͪͦͪͦ΅͍ͯ͊ͤͤΎ: 12 ÁC ς16 ÁC, ͙͍ͭͪ͊ͫͭ͜͡Έ: 5 ͍͒ͤ͜. ˤ͙ͫͯ΄͍ͯ͊ͤͤΎͫͦͦ͒ͯ͡
ͨͦ;͙ͤ͊ΊͭΈͫΎ͔͔͙͊ͭͣͨͪ͊ͭͯͪ͘50 Á˿ - 60ÁC,͔͔͍͙ͨͦͭͣͭͣͨͪ͊ͭͯͪ͊ͨ͒͜͜΅ͯΊͭΈͫΎ
͒ 7ͦ0Á- 75ÁC.

ˤ͙͍͊ͫͭͦͫͭ͜͡: ˿ͦͦ͒͡ChâteauDistilling («͙͙͒ͫͭ͡Ύͼ͚͙͚ͤ͜ηύ͙ͨͪͤ͊͘;͔͙͚ͤ͒͡Ύ
͍͙͙ͪͦ͋ͤͼ͍͍ͭ͊ͫͭ͊ͤ͜͟͜͜΄͙ͻͣ͜ͼ͙ͤͻ͙͙ͫͨͪͭͤͻ͍͔ͤ͊ͨͦͨͪͣ͊͜͝͡Έͤͦ͝Ύͦͫͭ͟͜.˨͊Ί
͍͙͙ͫͦͯ͋ͪͦ͒͟͡Έ͙͍ͤͯ͊ͭͤͫͭ͟͜ΈΣ͔ͤͦ͋ͻ͒ͤͯ͜ͺ͔͔͙͍ͪͣͤͭ͊ͭͤͫͭ͜Έͭ͊ͪ ͍͔ͤ͜Έ
ͪͦ͘;͙͎ͤͤͦͦ͊ͦͭͯ͘.
˿͔ͨͼ͙ͺ͊͜͟ͼ͜ΎΥ ͫͭͦͪΦ19

ˤͫ͜ ͙ͫͦͪͭ ͍͙ͫ͜͟

˨ͦ 

100%

ͫͯͣ͜΄͜

̊͊ͭͦ ˤ͙ͫ͜͟ ˶͚͊ͭ
15-25 ppm&

̊͊ͭͦʕ͜ ͙ͫ͟ 30-45 ppm

(Château Whisky Light®

& Château Whisky)

͔͙͙̆͊ͪ͊ͭͪͫͭ͊͟͟: ˿ͦͦ͒͡Château Whisky ͔͙͚͔ͪͦͪͦ͋ͤͫͨ͘͡ͼ͊͜͡Έͤͦ͒͡Ύ

͍͙͙ͪͦ͋ͤͼ͍͍ͭ͊ͫ͜͟͜. ˻͔͙͚͋ͯͪͤ͟΄ͦͭ͊ͤ͒ͫ͡Έ͙ͣͭͦͪ͟ͺͦͣͨ͜ ;͒͊ͫ

ͨͪͦͫͯ΄͍ͯ͊ͤͤΎΣ͍͊͒͘Ύ͙͟;ͦͣͯͣ͊ Ί͋͜ ͡Έ΄͙͍͙͚͔͔͎ͭͪ͊ͭͪͣͤ͋ͪ͊ͤͤ͘͜͜͡Ύ.

ˤ͙͍͊ͫͭͦͫͭ͜͡:˹͊͒͊Ί͍ͫͣ͜͟͜ϥΎ͎ͦͦ͟Σζ͙͎͒ͣͤͦͦη͊ͪͦͣ͊ͭͯ.˱͔͒͊͡Έ͙͚͎͔ͤͤͪ͒͜͜Ίͤͭ

͒͡Ύͫͭ ͍͔ͦͪͤͤΎͯͤ͊͜͟͡Έ͎͍ͤͦͦͫ͜͟͜.

˿͔ͨͼ͙ͺ͙͊͟ͼ͙Ύ:ͫͭͪ. 19 ˨͙͚͍ͦͫͭͯͨͤͭ͊ͦ͗ͦ͟ ͎ͪ͊ͤ͜;͚͍͔ͤͪͫ͜͜͝Η

ˤͫ͜ ͙ͫͦͪͭ ͍͙ͫ͜͟

˨ͦ 

100%

ͫͯͣ͜΄͜
βфγ   



˿˻˶˻˨ ̆ˢ˾ˢ˴́˩˾ˮ˿́ˮ˴ˢ ˤˮ ˴˻˾ˮ˿́ˢ˹˹ %̒

̊͊ͭͦ ˣ͍͊ͭ͟͜ 

ό͎͔ͪ;͙͚͊ͤύ

(Château 

Buckwheat)

4 ς15 EBC

͔͙͙̆͊ͪ͊ͭͪͫͭ͊͟͟: ˥͔ͪ;͙͚͊ͤͫͦͦ͒͒͡͡Ύ͍͙͙ͪͦ͋ͤͼ͍͙͍͔ͭ͊ͨ͊͋ ͎͘͡Ό͔ͭͤͯ. ˸͔͙͙ͦ͗ͣͫͭͭ͜

͔͔ͫͦͦ͒͗ͤͪͤ͊ͤ͘͜͜͡΄͙ͻ͍͊͘͟͜͡Σ΅ͦͣ ͫͭ͜ΎͭΈ͎͡Ό͔ͭͤ.

ˤ͙͍͊ͫͭͦͫͭ͜͡: ChâteauBuckwheat͍͙͙͍ͦͪͫͭͦͯ͟ΊͭΈͫΎ͍ͯ ͙͙ͪͦ͋ͤͼ͍͙͍͔ͭͨ͊͋͜ ͎͘͡ Ό͔ͭͤͯ.˹͊͒͊Ί

͙͍͙͍͎ͨͯͦͫͦ͋ͦͦ͡Σ͎ͦͪ͜ͻ͍͎ͦͦͦͭ͊ͫ ͍͎ͦͦ͒ͦͦͦͫͣ͊ͯͭ͊͟͡ ͊ͪͦͣ͊ͭͯ. ˸͔ͦ͗ͭ ͊ͦ͗͟

͍͙͙͍͍͙ͦͪͫͭͦͯ͊ͭͫ͟Ύ͍͔ͫͨͼ͊͜͡Έ͙ͤͻͫͦͪͭ͊ͻ͙͍ͨ͊͒͡ Ύ͒ͦͫΎ͎͔ͤͤͤΎ͙ͤ͊ͫ;͔͎͎ͤͦͦͭ͊ ͙͎͋ͦͦͦ͟͡

ͦ͟͡Έͦͪͯ.˹͔ͣ ͊Ί͒͜ ͙͊ͫͭ͊ͭ;͙͍ͤͦ͊ͭͤͦͫͭ͟͜͝.

˿͔ͨͼ͙ͺ͊͜͟ͼ͜Ύ:ͫͭͦͪ. 20 ˨͙͚͍ͦͫͭͯͨͤͭ͊ͦ͗ͦ͟ ͎ͪ͊ͤ͜;͚͍͔ͤͪͫ͜͜͝Η

ˣͯ͒Έ-Ύ͙͚͟ ͫͦͪͭ 

͙͍ͨ͊ ͔͋͘ 

͎͡Ό͔ͭͤͯ

40 % 

ͫͯͣ͜΄͜

̊͊ͭͦ ˻ͯͭ 

ό͍͍ͫ͜Ύ͙͚ͤύ

(Château Oat)

2,3 EBC

͔͙͙̆͊ͪ͊ͭͪͫͭ͊͟͟: ˤ͍ͫ͜Ύ͙͚͍͙ͤͫͦͦ͒ͪͦ͋͡͡ΎΊͭΈͫΎͦ͘ ;͙΅͔͎͍ͤͦͦ͒ͯ͜͡ ΄͙ͨͤͤΎ͍͍ͫ͊͜. ̇Έͦͣͯ
͍͙͒ͯͫͦ ͍͙͍͔͙ͦ͒ͯ͊ͫͭ͊͒ͯ͗ͤ͡͡ ͘Έ͙͊͒͊ͫͭ͊ͭ͟͜;͙͍ͤ͊͊ͭͤͫͭ͟͜Έ͔͙͍ͭ͊ͨͦͣͪͤ͊ͫͭͪ͊ͭͤͫͭ͜͟͟͜Έ.

ˤ͙͍͊ͫͭͦͫͭ͜͡: ChâteauOatͤ͊͒͊Ί͙͍ͨζͯ΄͍͍͙ͦͦͫͭͦͫͭ͟͜η.˽͔͙͚͍͙ͪͪ͊ͫͤ͋ͪ͒͟͜͡Ύ͙ͦͭͪͣ͊ͤͤΎ
͋͜͡Έ΄͙ͤ͊ͫ;͔͎͎͔͎͙͍ͤͦͦͭ͊͊ͪͦͣ͊ͭͤͦͦͭͣͤͦͦͨ͊ͫ͘͜ ͚ͭͦ͜͟Όͨͤͦ͜Ό. ˤ͙͙͍ͦͪͫͭͦͯ͟ΊͭΈͫΎ͒͡Ύ
͙͔ͨͦͫͤͤ͡Ύ͔͙͍͋ͯͭͯͨ͊͟Σͤ͊͒͊Ό;͙͚ͦͣͯͫͣ ͍͎͔͊ͯͫ͗ͦͦͨ͟͜;͙͍͊Σͯͤ͊͜͟͡Έ͔͙ͤͦͭͫͭͯͪͭ͊͟͝
͔͍͎ͪͣͦͦͦͫͣ͊ͯ͟͟.
˿͔ͨͼ͙ͺ͊͜͟ͼ͜Ύ:ͫͭͦͪ. 20 ˨͙͚͍ͦͫͭͯͨͤͭ͊ͦ͗ͦ͟ ͎ͪ͊ͤ͜;͚͍͔ͤͪͫ͜͜͝Η

͔͔́ͣͤ ͙͍ͨͦΣ 

͔͙ͨͦͪͭͪΣ ͙ͫͭ͊ͯͭΣ 

ͣ͜ͼͤ͜ ͙͋ͪͭ͊ͤͫΈ͟͜ 

͔͜͡Σ ͙ͣͤ͘Ί ͙͍ͨͦ

˨ 1ͦ5% 

ͫͯͣ͜΄͜

̊͊ͭͦ ˿͔ͨͭ͡ 
όͨ΄͔͙ͤ;͙͚ͤ ͔ͫͨͭ͡ύ

(Château Spelt)

3 ς7 EBC

͔͙͙̆͊ͪ͊ͭͪͫͭ͊͟͟: ChâteauSpeltςͼ͔ͫ ͍͙͚ͭ͜͡Σ͔͙͒ͦ͋ͪͣͦ͒ͺ͍͙͚͙͍͎ͦ͊ͤͫͦͦ͒ͦͫͦ͋ͦͦ͘͜͟͜͡͡
͍͙͒ͯͨ́ ͔͙ͤͼ͜ςͫ ͔ͨ͡Έ͙ͭό͙ͨͦ͋͡ύ.͍͙͍͙͚́͊ͦͣͯͫͦͦ͒ͯ͊ͫͭ͋͟͜͡͡͡Έ΄͍͙͙͚͍͔͍ͫͦͣͫͭͨͪͦͭͤ͟͜͜͝Σ
ͤ͗ͤ͜͜ ΄͙ͣͨ΄͔͙ͤ;͙ͤͣͫͦͦ͒͊ͣ͡.
ˤ͙͍͊ͫͭͦͫͭ͜͡: ˹͊͒͊Ί͙͍ͨͯͫͦ ͎͎ͦ͒ͦͦͦͪ͟͜͡ͻ͍͎ͦͦͦͫͣ͊ͯ͟ΣͨͪΎ͎ͤͦͦ͊ͪͦͣ͊ͭͯͭ͊͘ ͔͙͎ͣͫͭͦͦ͡
ͻ͔͊ͪ͊ͭͪͯ͟.˽͔͙͚͍͙ͪͪ͊ͫͤ͋ͪ͒͟͜͡Ύ͔͋ ͡Έ͎͚ͫ͜Έ͎͔͎͙͍ͦͦͫͦͤͤͦͦͨ͊ͭͨ͊͘͟ ΄͔͙ͤ;͎͙͍ͤͦͦͨ͊.
˿͔ͨͼ͙ͺ͊͜͟ͼ͜Ύ:ͫͭͦͪ. 20 ˨͙͚͍ͦͫͭͯͨͤͭ͊ͦ͗ͦ͟ ͎ͪ͊ͤ͜;͚͍͔ͤͪͫ͜͜͝Η

ˣ͔͡Έ͎͚ͫ͜Έ͔͟ 

͔͔ͫͦͤͤ͘Σ 

ͨ΄͔͙ͤ;͔ͤΣ 

͔ͫͨͼ͊͜͡Έ͔ͤ ͙͍ͨͦ

˨ 1ͦ5% 

ͫͯͣ͜΄͜

̊͊ͭͦ ˿ͣͦͯͭ͟

(Château Smoked)
˿͔͙͔ͦ͒ͪ͗͊ͤ ͺ͔͍ͤͦͦ͡Υ 

1,6-4 ppm

͔͙͙̆͊ͪ͊ͭͪͫͭ͊͟͟: ˿͔ͨͼ͊͜͡Έ͙͚ͤͦͨ͟;͔͙͚͍͙ͤͫͦͦ͒ͫͦͦ͘͜͟͡Ό͔͙ͤͣͤͦ͘Ό͙͍͊ͭͤͫͭ͟͜Ό.
ˤ͙͙͍ͦͪͫͭͦͯ͟ΊͭΈͫΎ͍ͯ ͙͙ͪͦ͋ͤͼ͍͚ͭͤ͊ͪͤͦͣ͊ͤͭͤ͘͜͜͜͜΄͙ͻ͍͙͍ͫͦͪͭͨ͊͜.
ˤ͙͍͊ͫͭͦͫͭ͜͡: ˭͍͊͒Ύ͙ͦͨ͟͟;͔ͤͤΌ͍ͤ͊͒ ͎͔͍͙ͦͤͣ͋ͯͦ͘͟ͻͨͦͤ͜͡Σͼ͔͚ͫ ͍ͦͦ͒ͤ͊͋ͯ͊͡Ί
͔͙͍͎ͤͭͤͫͤͦͦͦͨ͜͟;͔͎ͤͦͦͻ͔͊ͪ͊ͭͪͯͭ͊ͨ͟ ͔͔ͪ͒͊Ί͚͎͙ͦͦͨ ͍ͯΣͭ͊ͦ͗ͤ͊͟ ͒͊Ό;͙͚ͦͣͯ
͍͙ͫͦͦ͒ͯ͊ͭ͟͡ͻͤͦͭͦ͟.
˿͔ͨͼ͙ͺ͊͜͟ͼ͜ΎΥ ͫͭͦͪΦ 20                      ˨͙͚ͦͫͭͯͨͤ ͭ͊ͦ͗͟ ͍ ͎ͦͪ͊ͤ͜;͚ͤ͜ ͍͔ͪͫ͜͝Η

˴ͦͨ;͔͔ͤ ͙͍ͨͦΣ 

ζ˾͊ͯͻ͋ͪ͜ηΣ 

ͦͨ͟;͔ͤ͜ ͔͜͡ 

ˢ͡Ύ͙ͫ͟Σ 

΄ͦͭ͊ͤ͒ͫ͡Έ͟͜ ͔͜͡

˨ 1ͦ5% 

ͫͯͣ͜΄͜

̊͊ͭͦ ˩͚͙ͫ͒ 

ό͙͙͚ͫ͟͡ύ

(Château Acid)

6 ς12 EBC

͔͙͙̆͊ͪ͊ͭͪͫͭ͊͟͟: ˤ͙ͪͦ͋͡ΎΊͭΈͫΎ΄͡Ύͻ͙͔ͦͣͦͫͤͤ͟͡Ύͣͦͦ͡;͙͙͙͔ͤͦͫͣ͋͊ͭͪ͟͟͜͡Ύ͙ͣͭ͊
͍͙͙͍ͦͪͫͭͦͯ͟ΊͭΈͫΎ͒͡Ύͨͦ ͙͔ͤ͗ͤͤΎpH͍͙͍͙͙͊ͭͦͪͯͭ͊ͯͨ͊͒ͯͦͪͫͭ͊ͤͤ͘͟͟Ύ͍͙͍ͦ͒͘͜ ͙ͫͦͦ͟Ό
͊ͪ͋ͦͤ͊ͭͤͦ͟Ό͗ͦͪͫͭͫͭ͟͜Ό.
ˤ͙͍͊ͫͭͦͫͭ͜͡: ChâteauAcid͙ͫͨͪΎΊ͎͙ͪͦ͋ͦͭ͒ͪͦͭ͜͜͜͡;͙ͤͻͺ͔͔͍ͪͣͤͭ͜Σ͋͘͜͡Έ΄͔ͤͤΌ͋ͯͺ͔͙ͪͤͻ
͍͙͍͔͚͍͙͊ͫͭͦͫͭ͊ͭͦͪͯͭ͊ͨ͒͘͜͡΅͔ͤͤΌͤ͟͜ͼ͔͍͎͔ͦͦͫͭͯͨͤΌ͍͋ͪͦ͒͗ͯ͊ͤͤ͘Ύͫͯͫ͊͊ͪ͘͡ ͊ͻͯͤͦ͟
͔͎͍ͦͪͯ͊ͤͤ͟Ύ͍ͪͤ͜ΎpH. ˹͊͒͊Ί͎͙͍ͦͪͯͦͫͭͫͣ͊ͯͨ͊ͭͫ͊͟͜͟͡ ͚͚͎ͭͦͫͭͦͦͨͤ͜͟͜͜͜.
˿͔ͨͼ͙ͺ͊͜͟ͼ͜ΎΥ ͫͭͦͪΦ 20 ˨͙͚ͦͫͭͯͨͤ ͭ͊ͦ͗͟ ͍ ͎ͦͪ͊ͤ͜;͚ͤ͜ ͍͔ͪͫ͜͝Η

ˣͯ͒Έ-Ύ͙͚͟ ͔͡Έ ;͙ 

͎͔͊ͪ͡Σ ͨ΄͔͙ͤ;͔ͤ 

͙͍ͨͦΣ ͔͎͔͟͡ ͙͍ͨͦ

˨ 5ͦ% 

ͫͯͣ͜΄͜

̊͊ͭͦ ˾͚͊ 

ό͙͚͗ͭͤ͜ύ

(Château Rye)

4 ς10 EBC

͔͙͙̆͊ͪ͊ͭͪͫͭ͊͟͟: ˽͍ͦͤͫͭ͜Ό͙ͣͦ͒ͺ͍͙͚ͦ͊ͤͫͦͦ͒ͦ͘͜͟͜͡;͙΅͔͎͍ͤͦͦ͒ͯ͜͡ ΄͙ͨͤͤΎ͙͗ͭ͊͘͜
͍͙͙͍ͫͦͣͣͫͭͦͣ͟͜-̡͎͡Ό͍͊ͤ͟͜.˨͔ͦ͋ͪͨͪ͊ͼΌΊ͙ͨͪͤ͜ ͺ͚͙ͯͤͦͣͯͫͨͦͫͦ͋͊ͭͪ͊ͤͤ͘͘͜͜Ύ.
ˤ͙͍͊ͫͭͦͫͭ͜͡: ˹͊͒͊Ί͙͍ͨͯͦ͘ ͙͎ͦͭͫͭͦͦͦ͟͡͡ΈͦͪͯΣ͊ͭ͊ͦ͗ͯͤ͊͟͜͟͡Έ͎͙ͤͦͦ͗ͭͤΈ͎͙ͦͦͨͪͫͣ͊ͯ͟.
˽͙͍ͪ͒ͦ͒͊͊ͤͤ͒ͦͭ͜ ͙ͪ͊͒ͼ͚͙ͤ͜ͻ͔ͪͼ͔͍͙͚͙͙͙͎͙ͨͭ͒͊ͭͤͨͪͣͯͫͭ͊ͪ͊ͭͨ͘͘͜-͍͍ͦͤͦͦͣͯͤ͊ͭ͜Έͭ͜
͙͙͍ͫͦͪͭͨ͊Σ΅ͦͫ ͙͍͔͍͙ͭ͊͗͘͡;͙͙ͤͣ.
˿͔ͨͼ͙ͺ͊͜͟ͼ͜ΎΥ ͫͭͦͪΦ 20 ˨͙͚ͦͫͭͯͨͤ ͭ͊ͦ͗͟ ͍ ͎ͦͪ͊ͤ͜;͚ͤ͜ ͍͔ͪͫ͜͝Η

ˬ͙ͭͤ͜ ͔͜͡ ͭ͊ 

͎͔͙͊ͪ͡Σ 

͔ͫͨͼ͊͜͡Έ͔ͤ ͙͍ͨͦΣ 

͔͔ͫͦͤͤ͘ ͙͍ͨͦ

˨ 3ͦ0% 

ͫͯͣ͜΄͜

̊͊ͭͦ ̉ͭ͜ ˤͭ͜

όͨ΄͔͙ͤ;͙͚ͤΣ ͍ 

͍ͨ͊ͫͭ͜͡ͼΎͻύ

(Château Chit Wheat 

Malt Flakes)

3 ς7 EBC

͔͙͙̆͊ͪ͊ͭͪͫͭ͊͟͟: ˽΄͔͙ͤ;͙͚ͤͫͦͦ͒ͦ͟͡ ͎ͪͦͭͦͦͨͪͦͪͦ͟΅͍ͯ͊ͤͤΎζ̉ͭ͜η͍ ͍ͨ͊ͫͭ͜͡ͼΎͻ
όͪͦͨ͘͡Ό΅͔͔ͤͪͤ͊͘͜ύ-ͼ͔͍ ͙ͫͯ΄͔͙͚͔͍͙͔͔͙ͤ͊ͤͫͦͦͭͣͨͪ͊ͭͯͪͫͦͦ͒ͨ͘͘͟͜͝͡΄͔͙ͤͼ͜Σͨͪͦͼ͔ͫ
ͨͪͦͪͦ΅͍ͯ͊ͤͤΎΎ͎ͦͦͨͫ͟͜͡Ύͤ͊ͣͦ;͍ͯ͊ͤͤΎ͙͍ͭͪ͊Ί͎ͤ͊͋͊͊ͭͦͦͪͦͭ͟΄͔Σͤ͗ͯ͜ ͍͙ͨ͊͒ͯ͟
͍͙͘;͚͎͊ͤͦͦͫͦͦ͒ͯ͡.
ˤ͙͍͊ͫͭͦͫͭ͜͡: ͙͚͔͎́͊ͫͦͦ͒͋ͪ͊͘͟͜͡Ί͎͋͊͊ͭͦͻ͔͙͙͔͔͊ͪ͊ͭͪͫͭͤͫͦͦ͒͗ͤͦͨ͟͟͡͝΄͔͙ͤͼͭ͊͜
͍͙͙͍ͦͪͫͭͦͯ͟ΊͭΈͫΎ͒͡Ύ͍͙ͨ͒͜΅͔ͤͤΎ͚͙ͫͭͦͫͭͨͤͭ͊͒͜͟͜͜͡Ύ͍͍͔ͯͪͤͦ͊͗ͤͤ͜Ύ͙͍͊ͭͤͦͫͭ͟͜
͍͙ͫͦͦͪͦ͘͟;͙͙ͤͤͻ͍ͫͦͦ͒͜͡.˽͍͊ͫͭ͜͡ͼ͍͙ͣͦ͗ͤ͊͒ͦ͒͊͊ͭͨͪ͜Ύͣͦ͒ͦ͘ ͊ͭͦͪͯ.
˿͔ͨͼ͙ͺ͊͜͟ͼ͜Ύ:ͫͭͦͪ. 20 ˨͙͚͍ͦͫͭͯͨͤͭ͊ͦ͗ͦ͟ ͎ͪ͊ͤ͜;͚͍͔ͤͪͫ͜͜͝Η

ˤͫ͜ ͙ͫͦͪͭ ͙͍ͨ͊
˨ 2ͦ5% 

ͫͯͣ͜΄͜

̊͊ͭͦ ̉ͭ͜ ˣ͊ͪ͜͡ 

όΎ;͙͚ͣͤͤ͜Σ ͍ 

͍ͨ͊ͫͭ͜͡ͼΎͻ ύ

(Château Chit 

Barley Malt Flakes)
3 ς7 EBC

͔͙͙̆͊ͪ͊ͭͪͫͭ͊͟͟: ̒;͙͚ͣͤͤͫͦͦ͒ͦ͜͟͡ ͎ͪͦͭͦͦͨͪͦͪͦ͟΅͍ͯ͊ͤͤΎζ̉ͭ͜η͍ͨ ͍͊ͫͭ͜͡ͼΎͻ
όͪͦͨ͘͡Ό΅͔͔ͤͪͤ͊͘͜ύ-ͼ͔͍ ͙ͫͯ΄͔͙͚͔͍͙͔͔͙ͤ͊ͤͫͦͦͭͣͨͪ͊ͭͯͪͫͦͦ͒͘͟͜͝͡Ύ͘;͔ͣͤΌΣͨͪͦͼ͔ͫ
ͨͪͦͪͦ΅͍ͯ͊ͤͤΎΎ͎ͦͦͨͫ͟͜͡Ύͤ͊ͣͦ;͍ͯ͊ͤͤΎ͙͍ͭͪ͊Ί͎ͤ͊͋͊͊ͭͦͦͪͦͭ͟΄͔Σͤ͗ͯ͜ ͍͙ͨ͊͒ͯ͟
͍͙͘;͚͎͊ͤͦͦͫͦͦ͒ͯ͡.
ˤ͙͍͊ͫͭͦͫͭ͜͡: ˿͎ͦͦ͒ͦͪͦͭͦͦͨͪͦͪͦ͟͟͡΅͍ͯ͊ͤͤΎ͔͎͋ͪ͊͘͜Ί͎͋͊͊ͭͦͻ͔͙͙͊ͪ͊ͭͪͫͭ͟͟
͔͔͎ͤͫͦͦ͒͗ͤͦͦ͡Ύ;͔ͣͤΌ͍ͭ͊ ͙͙͍ͦͪͫͭͦͯ͟ΊͭΈͫΎ͒͡Ύ͍͙ͨ͒͜΅͔ͤͤΎ͚͙ͫͭͦͫͭͨͤͭ͊͒͜͟͜͜͡Ύ
͍͍͔ͯͪͤͦ͊͗ͤͤ͜Ύ͙͍͍͙͊ͭͤͦͫͭͫͦͦͪͦ͘͟͜͟;͙͙ͤͤͻ͍ͫͦͦ͒͜͡. ˹͊͒͊Ί͙͍ͨͯͤ͊ ͙ͫ;͔͎͙ͤͦͦͨͪͫͣ͊ͯ͟
ͫͯͻ͎͔͍͙͙͍ͦͦͪͤ͊ͭ͊ͦͪͫͭͦͯ͘͟ΊͭΈͫΎ;͊ͫͭ͜΄͔͍͔͍͊ͫͫ͘ ͭ͊ͯͭ͊ͻ.
˿͔ͨͼ͙ͺ͊͜͟ͼ͜ΎΥ ͫͭͦͪΦ 20 ˨͙͚ͦͫͭͯͨͤ ͭ͊ͦ͗͟ ͍ ͎ͦͪ͊ͤ͜;͚ͤ͜ ͍͔ͪͫ͜͝Η

ˤͫ͜ 

͙ͫͦͪͭ ͙͍ͨ͊

˨ͦ

40% 

ͫͯͣ͜΄͜

ɽʢʩʢʣʶʟʠʚʥʘ ʣʽʥʽʷ

βмлγ   



̊͊ͭͦ ˽͔ͭ͒͜
Château PeatedNature

̊͊ͭͦ ˤͫ͜͟͜ ˶͚͊ͭ 
Château Whisky Light Nature

̊͊ͭͦ ˤͫ͜͟͜
Château Whisky Nature

̊͊ͭͦ ˤͭ͜ ˣ͊ͤ͡ 
Château Wheat Blanc Nature

˩˴˿˴˶̑˭ˮˤ˹ˢ ˶˱˹˱̒

̊͊ͭͦ ˣ͍͊ͭ͟͜ (ʛʨʝʯʘʥʠʡ)

Château Buckwheat Nature 

̊͊ͭͦ ˻ͯͭ (ʚʽʚʩʷʥʠʡ)

Château Oat Nature 

̊͊ͭͦ ˿͔ͨͭ͡ (ʧʰʝʥʠʯʥʠʡ ʩʧʝʣʪ)

Château Spelt Nature 

̊͊ͭͦ ˿ͣͦͯͭ͟
Château Smoked Nature 

̊͊ͭͦ ˩͚͙ͫ͒(ʢʠʩʣʠʡ)

Château Acid Nature 

̊͊ͭͦ ˾͚͊ (ʞʠʪʥʽʡ)

Château Rye Nature 

̊͊ͭͦ ̉ͭ͜ ˤͭ͜(ʧʰʝʥʠʯʥʠʡ)

Château Chit WheatNature

̊͊ͭͦ ̉ͭ͜ ˣ͊ͪ͜͡(ʷʯʤʽʥʥʠʡ)

Château Chit BarleyNature

βммγ   

̊͊ͭͦ ˽͜͡Έ͔ͫͤ 
Château Pilsen Nature®

̊͊ͭͦ ˽͔͚͡ ˩͡Έ
Château Pale Ale Nature

̊͊ͭͦ ˸Όͤ͜͟ ˶͚͊ͭ 
ChâteauMunich Light Nature

̊͊ͭͦ ˸Όͤ͜͟
ChâteauMunich Nature

̊͊ͭͦ ˴͊ͪ͊ ˣͦͤ͒͡ 
Château CaraBlond Nature

̊͊ͭͦ ˩͋͋͜ 
Château Abbey Nature®

̊͊ͭͦ ˴͊ͪ͊ ˾ͯ͋͜ 
Château CaraRuby Nature®

̊͊ͭͦ ˣ͍ͫͭ͜͟͜ 
Château Biscuit Nature

̊͊ͭͦ ˴͊ͪ͊ ˥ͦ͒͡ 
Château Cara Gold Nature®

̊͊ͭͦ ˴͙ͪͫͭ͊͡ 
Château Crystal Nature

̊͊ͭͦ ˿͔ͨ΄͡ ˣ͜ 
Château Special B Nature

̊͊ͭͦ ̊ͦͦ͊͒͟͡ 
Château ChocolatNature

̊͊ͭͦ ˣ͔͟͡
Château Black Nature

̊͊ͭͦ ˤ͔ͤ͊ 
Château Vienna Nature

(ʚ ʧʣʘʩʪʽʚʮʷʭ) 

ȽɑɜɞɔɠɱɖɚɎɌəɱ ɚɜɏɌəɱɣəɱ ɛɜɚɐɟɖɞɔ

Castle Malting® ɛɜɚɛɚəɟɯ ɤɔɜɚɖɔɕ 

Ɍɝɚɜɞɔɘɑəɞ ɚɜɏɌəɱɣəɚɏɚ ɝɚɗɚɐɟ.

ȼɱɤɑəəɫ əɌ ɖɚɜɔɝɞɨ ɛɜɔɜɚɐɔ 

˿́˾˻˴ˮ I ̂ ˸˻ˤˮ ˭ˣ˩˾I˥ˢ˹˹̒:
˿͍͙͔͔͎͙ͦͦ͒ͨͦͤͤ͋ͪ͊ͭͫ͘͜͡Ύ;͍͙ͫͭͦͣͯΣͨͪͦͻͦͦ͒ͤͦͣͯ͡(<22ÁC),ͫͯͻͦͣͯ(<35%͍͎ͦͦͦͫͭ͜͡ύ͔ͭ͊ͤ͒ ͦͫͭͯͨͤͦͣͯ͒͡Ύ͎ͪ ͙͍ͯͤ͘͜͜
΄͙͍͙͒ͤͨͪͣ͟͜͟͜͜΅͔ͤͤ͜. ˭͊͒ ͙͊ͤͻ͍͔ͯͣͦͪ ͔ͦͣͤ͒ͯ͟ΊͭΈͫΎ͍͙͙͍͍͙͔͔͙͚ͦͪͫͭͦͯ͊ͭͣͤͫͦͦ͒ͨͪͦͭ͟͡͡Ύ͎ͦͣ3 ͣͫ͜Ύͼ͍͜Σ͊
ͼ͜͡Έ͔͍͙͚ͤͦͪͤͦͫͦͦ͒͘͡- ͨͪͦͭΎ͎ͦͣ18-24ͣͫ͜Ύͼ͍ͨͫ͜͜͡Ύ͙͚͒͊ͭͦ ͎͍͙ͦ ͎͍͔ͦͭͦͤͤ͡Ύ. ˽͙͔͎͍͔͔͙ͪ͋ͪ͊ͤͤͤͤ͊͗ͤ͘͜͜͡ͻ͍ͯͣͦ͊ͻ
͔ͫͦͦ͒ͣͦ͗͘͜͡ ͍͙ͨͫͯ͊ͭͫΎ͍͊͋ͦͭ ͙͙͍͍ͪ͊ͭͭͫͦͫͣ͊ͦ͊͟͜͜͝ ͙ͪͦͣ͊ͭ;͍͙͍ͤ͊ͫͭͦͫͭ͜͜͡.

˸͙ ͔ͣͦ͗ͣͦ ͍͙͊ͨͪͦͨͦͤͯ͊ͭ͘ ˤ͊ͣ ͤ͜΄͜ ͔ͫͨͼ͊͜͡Έͤ͜ ͙ͫͦͦ͒͡ ςͨ ͪͦͫͭͦ ͍͔ͨͦ͒ͦͣͭ͜ ͤ͊ͣΣ Ύ͟͜ ͙ͫͦͪͭ ˤ͊ͣ ͨͦͭͪ͋ͤ͜͜Η

(ʚ ʧʣʘʩʪʽʚʮʷʭ) 



̊ˢ́˻ ˽˱˶̎˿˩˹ 
CHÂTEAU PILSEN 2RS

˽ˢ˾ˢ˸˩́˾
˻˨ˮ˹ˮ̇̒ 
ˤˮ˸˱˾̂

˸˱˹Φ ˸ˢ˴˿Φ

M͍͊ͫͦ͊ ;͊ͫͭ͊͟ ͍͎͙ͦͦ͡ % 4,5

˸͍͊ͫͦ͊ ;͊ͫͭ͊͟ ͔ͫͭͪ͊ͭͯ͟͟ ͍ ͫͯͻ͚͜ ͔ͪ;͍͙ͦͤ͜% 81,0

˾͙ͤ͘͜ͼΎ ͍͙ͣ͊ͫͦͻ ;͊ͫͭͦ͟ ͔͍ͫͭͪ͊ͭ͟͟͜ ͍ ͫͯͻ͚͜ 
͔ͪ;͍͙ͦͤ͜ ͫͦͦ͒ͯ͡ ͎ͭͦͤͦͦ͟ ͭ͊ ͎͎ͪͯ͋ͦͦ 
͔͍ͨͦͣ͜͡ 

% 1,5 2,5

˴ͦ͡Έ͍ͦͪͦͫͭ͜Έ ͎͊͋ͦͪ͊ͭͦͪͤͦͦ͡ ͫͯͫ͊͡EBC (ÁL) 3,5 (1,9)

˴ͦͪ͜͡ ͫͯͫ͊͡ ͨͫ͜͡Ύ ͙ͨ͟ȫΎͭͤͤ͜ΎEBC (ÁL) 4,0 (2,1) 6,0 (2,8)

˸͍͊ͫͦ͊ ;͊ͫͭ͊͟ ͍͙͋ͦ͜͟͡ͻ ͔ͪ;͍͙ͦͤ ͍ ͫͯͻ͚͜ 
͔ͪ;͍͙ͦͤ͜ ͫͦͦ͒ͯ͡ ό˭͎͊͊͡Έ͙͚ͤ ͋ͦ͜͟͡ύ

% 11,2

˾ͦ͘;͙͙͚ͤͤ ͋ͦ͜͟͡ % 3,5 4,4

˱͔ͤ͒ͫ͟ ˴ͦ͡Έ͋͊ͻ͊ % 35,0 45,0

͙̉ͫͦ͡ ͎̆͊ͪͭͦͤ͊ прÁ % 34,0 43,0

ˤȫΎͫͭ͘͟͜Έ ͎͊͋ͦͪ͊ͭͦͪͤͦͦ͡ ͫͯͫ͊͡cp 1,6

˴͙ͫͦͭͤͫͭ͜͡Έ όpH) 5,6 6,0

˨͙͊ͫͭ͊ͭ͜;ͤ͜ ͍͙͍͊ͫͭͦͫͭ͜͡WK 250

̅ͪ͊͋͜͜͡Έͤͫͭ͜Έ % 81,0

˸͍͊ͫͦ͊ ;͊ͫͭ͊͟ ͍͙͙ͫͦ͒ͤ͟͡ͻ ͔͔ͪͤ͘% 2,5

PDMS 5,0

NDMA ppb 2,5

̅͜͡Έͭͪ͊ͼ͜Ύ ͍ ͔ͣ͗͊ͻ ͙ͤͦͪͣ

˻ͼͯͪ͟Ό͍͊ͤͤΎ ͻ͍͙͙͙ͤ͡ 15

˽ͪͦͦͪͫͭ͘͜Έ ͫͯͫ͊͡ ˽͔ͪͦͦͪ͘

˴͍͊͋ͪͯ͊ͤͤ͜͡Ύ 
όͨͪͦͻ͒͜ ͪ͘͟͜Έ ͙ͫͭͦύΥ 

-͋͜͡Έ΄͔ нΣр ͣͣ% 90,0

-͔ͤ ͨͪͦͻ͙ͦ͒ͭΈ% 2,0

β12γ   

ȾɜɌɐɔɢɱɲ ɞɌ ɫɖɱɝɞɨ ɓ 1868 ɜɚɖɟ.

˨͙͚ͦͫͭͯͨͤ ͭ͊ͦ͗͟ 
͍ ͎ͦͪ͊ͤ͜;͚ͤ͜ ͍͔ͪͫ͜͝Η



βм3γ   

̊ˢ́˻ ˤ˩˹ˢ- CHÂTEAU VIENNA

˽ˢ˾ˢ˸˩́˾
˻˨ˮ˹ˮ̇̒ 
ˤˮ˸˱˾̂

˸˱˹Φ ˸ˢ˴˿Φ

M͍͊ͫͦ͊ ;͊ͫͭ͊͟ ͍͎͙ͦͦ͡ % 4,5

˸͍͊ͫͦ͊ ;͊ͫͭ͊͟ ͔ͫͭͪ͊ͭͯ͟͟ ͍ ͫͯͻ͚͜ ͔ͪ;͍͙ͦͤ͜% 80,0

˾͙ͤ͘͜ͼΎ ͍͙ͣ͊ͫͦͻ ;͊ͫͭͦ͟ ͔͍ͫͭͪ͊ͭ͟͟͜ ͍ ͫͯͻ͚͜ 
͔ͪ;͍͙ͦͤ͜ ͫͦͦ͒ͯ͡ ͎ͭͦͤͦͦ͟ ͭ͊ ͎͎ͪͯ͋ͦͦ 
͔͍ͨͦͣ͜͡ 

% 1,5 2,5

˴ͦ͡Έ͍ͦͪͦͫͭ͜Έ ͎͊͋ͦͪ͊ͭͦͪͤͦͦ͡ ͫͯͫ͊͡EBC (ÁL) 4,0 (2,1) 7,0 (3,2)

˸͍͊ͫͦ͊ ;͊ͫͭ͊͟ ͍͙͋ͦ͜͟͡ͻ ͔ͪ;͍͙ͦͤ ͍ ͫͯͻ͚͜ 
͔ͪ;͍͙ͦͤ͜ ͫͦͦ͒ͯ͡ ό˭͎͊͊͡Έ͙͚ͤ ͋ͦ͜͟͡ύ

% 11,5

˾ͦ͘;͙͙͚ͤͤ ͋ͦ͜͟͡ % 3,5 4,3

˱͔ͤ͒ͫ͟ ˴ͦ͡Έ͋͊ͻ͊ % 37,0 45,0

ˤȫΎͫͭ͘͟͜Έ ͎͊͋ͦͪ͊ͭͦͪͤͦͦ͡ ͫͯͫ͊͡cp 1,65

˨͙͊ͫͭ͊ͭ͜;ͤ͜ ͍͙͍͊ͫͭͦͫͭ͜͡WK 250

̅ͪ͊͋͜͜͡Έͤͫͭ͜Έ % 80,0

˸͍͊ͫͦ͊ ;͊ͫͭ͊͟ ͍͙͙ͫͦ͒ͤ͟͡ͻ ͔͔ͪͤ͘% 2,5

̅͜͡Έͭͪ͊ͼ͜Ύ ͍ ͔ͣ͗͊ͻ ͙ͤͦͪͣ

˻ͼͯͪ͟Ό͍͊ͤͤΎ ͻ͍͙͙͙ͤ͡ ͍ ͔ͣ͗͊ͻ ͙ͤͦͪͣ

̊ˢ́˻ ˽˱́˩˨ - CHÂTEAU PEATEDόζ˴ͦͨ;͔͙͚ͤηύ

˽ˢ˾ˢ˸˩́˾
˻˨ˮ˹ˮ̇̒ 
ˤˮ˸˱˾̂

˸˱˹Φ ˸ˢ˴˿Φ

M͍͊ͫͦ͊ ;͊ͫͭ͊͟ ͍͎͙ͦͦ͡ % 5,0

˸͍͊ͫͦ͊ ;͊ͫͭ͊͟ ͔ͫͭͪ͊ͭͯ͟͟ ͍ ͫͯͻ͚͜ ͔ͪ;͍͙ͦͤ͜% 80,0

˾͙ͤ͘͜ͼΎ ͍͙ͣ͊ͫͦͻ ;͊ͫͭͦ͟ ͔͍ͫͭͪ͊ͭ͟͟͜ ͍ ͫͯͻ͚͜ 
͔ͪ;͍͙ͦͤ͜ ͫͦͦ͒ͯ͡ ͎ͭͦͤͦͦ͟ ͭ͊ ͎͎ͪͯ͋ͦͦ 
͔͍ͨͦͣ͜͡ 

% 1,0 2,5

˴ͦ͡Έ͍ͦͪͦͫͭ͜Έ ͎͊͋ͦͪ͊ͭͦͪͤͦͦ͡ ͫͯͫ͊͡EBC (ÁL) 4,0 (2,1)

˸͍͊ͫͦ͊ ;͊ͫͭ͊͟ ͍͙͋ͦ͜͟͡ͻ ͔ͪ;͍͙ͦͤ ͍ ͫͯͻ͚͜ 
͔ͪ;͍͙ͦͤ͜ ͫͦͦ͒ͯ͡ ό͎͊͊͘͡Έ͙͚ͤ ͋ͦ͜͟͡ύ

% 11,5

˾ͦ͘;͙͙͚ͤͤ ͋ͦ͜͟͡ % 4,1 4,6

˱͔ͤ͒ͫ͟ ˴ͦ͡Έ͋͊ͻ͊ % 40,0 45,0

͙̉ͫͦ͡ ͎̆͊ͪͭͦͤ͊ прÁ % 36,0

ˤȫΎͫͭ͘͟͜Έ ͎͊͋ͦͪ͊ͭͦͪͤͦͦ͡ ͫͯͫ͊͡cp 1,6

ˤͣͫͭ͜ ͔͋ͭ͊-͎͡Ό͍͊ͤ͟͜ ͎ͣκ͡ 250

˴͙ͫͦͭͤͫͭ͜͡Έ όpH) 5,5 6,0

˨͙͊ͫͭ͊ͭ͜;ͤ͜ ͍͙͍͊ͫͭͦͫͭ͜͡WK 250

̅ͪ͊͋͜͜͡Έͤͫͭ͜Έ % 80,0

˸͍͊ͫͦ͊ ;͊ͫͭ͊͟ ͍͙͙ͫͦ͒ͤ͟͡ͻ ͔͔ͪͤ͘% 2,5

˴͍͊͋ͪͯ͊ͤͤ͜͡Ύ όͨͪͦͻ͒͜ ͪ͘͟͜Έ ͙ͫͭͦύς͋ ͜͡Έ΄͔ 
нΣр ͣͣ

% 90.0

˻ͼͯͪ͟Ό͍͊ͤͤΎ ͻ͍͙͙͙ͤ͡ 15

˽ͪͦͦͪͫͭ͘͜Έ ͫͯͫ͊͡ ˽͔ͪͦͦͪ͘

̅͜͡Έͭͪ͊ͼ͜Ύ ͍ ͔ͣ͗͊ͻ ͙ͤͦͪͣ

ˤͣͫͭ͜ ͺ͔͍ͤͦ͜͡ ppm 2 9

ȹɱɫɖɚɏɚ ɣɌɖɗɟəɝɞɎɌ -ɛɜɚɝɞɚ ɫɖɱɝəɔɕ ɝɚɗɚɐ.

˨͙͚ͦͫͭͯͨͤ ͭ͊ͦ͗͟ 
͍ ͎ͦͪ͊ͤ͜;͚ͤ͜ ͍͔ͪͫ͜͝Η

˨͙͚ͦͫͭͯͨͤ ͭ͊ͦ͗͟ 
͍ ͎ͦͪ͊ͤ͜;͚ͤ͜ ͍͔ͪͫ͜͝Η



̊ˢ́˻ ˽˩˯˶ ˩˶̎
CHÂTEAUPALE ALE

˽ˢ˾ˢ˸˩́˾
˻˨ˮ˹ˮ̇̒ 
ˤˮ˸˱˾̂

I˸˹Φ ˸ˢ˴˿Φ

M͍͊ͫͦ͊ ;͊ͫͭ͊͟ ͍͎ͦͦ͡ %͙ 4,5

˸͍͊ͫͦ͊ ;͊ͫͭ͊͟ ͔ͫͭͪ͊ͭͯ͟͟ ͍ ͫͯͻ͚͜ 
͔ͪ;͍͙ͦͤ͜

% 81,0

˾͙ͤ͘͜ͼΎ ͍͙ͣ͊ͫͦͻ ;͊ͫͭͦ͟ ͔͍ͫͭͪ͊ͭ͟͟͜ ͍ 
ͫͯͻ͚͜ ͔ͪ;͍͙ͦͤ͜ ͫͦͦ͒ͯ͡ ͎ͭͦͤͦͦ͟ ͭ͊ 
͎͎ͪͯ͋ͦͦ ͔͍ͨͦͣ͜͡ 

% 1,0 2,5

˴ͦ͡Έ͍ͦͪͦͫͭ͜Έ ͎͊͋ͦͪ͊ͭͦͪͤͦͦ͡ ͫͯͫ͊͡EBC (ÁL) 7,0 (3,2) 10,0 (4,3)

˸͍͊ͫͦ͊ ;͊ͫͭ͊͟ ͍͙͋ͦ͜͟͡ͻ ͔ͪ;͍͙ͦͤ ͍ 
ͫͯͻ͚͜ ͔ͪ;͍͙ͦͤ͜ ͫͦͦ͒ͯ͡ ό˭͎͊͊͡Έ͙͚ͤ 
͋ͦ͜͟͡ύ

% 11,5

˾ͦ͘;͙͙͚ͤͤ ͋ͦ͜͟͡ % 4,0 4,6

˱͔ͤ͒ͫ͟ ˴ͦ͡Έ͋͊ͻ͊ % 38,0 45,0

NDMA ppb 2,5

ˤȫΎͫͭ͘͟͜Έ ͎͊͋ͦͪ͊ͭͦͪͤͦͦ͡ ͫͯͫ͊͡cp 1,60

̅ͪ͊͋͜͜͡Έͤͫͭ͜Έ % 80,0

˨͙͊ͫͭ͊ͭ͜;ͤ͜ ͍͙͍͊ͫͭͦͫͭ͜͡WK 250

̊ˢ́˻ ˸̑˹˱˴ ˶ˢ˯́ 
CHÂTEAUMUNICH LIGHT®

˽ˢ˾ˢ˸˩́˾
˻˨ˮ˹ˮ̇̒ 
ˤˮ˸˱˾̂

I˸˹Φ ˸ˢ˴˿Φ

M͍͊ͫͦ͊ ;͊ͫͭ͊͟ ͍͎ͦͦ͡ %͙ 4,5

˸͍͊ͫͦ͊ ;͊ͫͭ͊͟ ͔ͫͭͪ͊ͭͯ͟͟ ͍ ͫͯͻ͚͜ 
͔ͪ;͍͙ͦͤ͜

% 80,0

˾͙ͤ͘͜ͼΎ ͍͙ͣ͊ͫͦͻ ;͊ͫͭͦ͟ ͔͍ͫͭͪ͊ͭ͟͟͜ ͍ 
ͫͯͻ͚͜ ͔ͪ;͍͙ͦͤ͜ ͫͦͦ͒ͯ͡ ͎ͭͦͤͦͦ͟ ͭ͊ 
͎͎ͪͯ͋ͦͦ ͔͍ͨͦͣ͜͡ 

% 2,5

˴ͦ͡Έ͍ͦͪͦͫͭ͜Έ ͎͊͋ͦͪ͊ͭͦͪͤͦͦ͡ ͫͯͫ͊͡EBC (ÁL) 13,0 (5,4) 17,0 (6,9)

˸͍͊ͫͦ͊ ;͊ͫͭ͊͟ ͍͙͋ͦ͜͟͡ͻ ͔ͪ;͍͙ͦͤ ͍ 
ͫͯͻ͚͜ ͔ͪ;͍͙ͦͤ͜ ͫͦͦ͒ͯ͡ ό˭͎͊͊͡Έ͙͚ͤ 
͋ͦ͜͟͡ύ

% 11,5

˾ͦ͘;͙͙͚ͤͤ ͋ͦ͜͟͡ % 4,9

˱͔ͤ͒ͫ͟ ˴ͦ͡Έ͋͊ͻ͊ % 49,0

͙̉ͫͦ͡ ͎̆͊ͪͭͦͤ͊ прÁ % 38,0 46,0

ˤȫΎͫͭ͘͟͜Έ ͎͊͋ͦͪ͊ͭͦͪͤͦͦ͡ ͫͯͫ͊͡cp 1,65

˨͙͊ͫͭ͊ͭ͜;ͤ͜ ͍͙͍͊ͫͭͦͫͭ͜͡WK 150

̅ͪ͊͋͜͜͡Έͤͫͭ͜Έ % 80,0

˸͍͊ͫͦ͊ ;͊ͫͭ͊͟ ͍͙͙ͫͦ͒ͤ͟͡ͻ ͔͔ͪͤ͘% 2,5

NDMA ppb 3,0

˴͍͊͋ͪͯ͊ͤͤ͜͡Ύ όͨͪͦͻ͒͜ ͪ͘͟͜Έ ͙ͫͭͦύς
͋͜͡Έ΄͔ нΣр ͣͣ

% 90,0

˴ͤ͜ͼ͔͍͙͚ ͫͭͯͨͤ͜Έ ͍͋ͪͦ͒͗ͯ͊ͤͤ͘Ύ% 77,0

βм4γ   

ȭɑɗɨɏɱɕɝɨɖɔɕ ɝɚɗɚɐ ɐɗɫ ɟəɱɖɌɗɨəɚɏɚ ɛɔɎɌ

˨͙͚ͦͫͭͯͨͤ ͭ͊ͦ͗͟ 
͍ ͎ͦͪ͊ͤ͜;͚ͤ͜ ͍͔ͪͫ͜͝Η

˨͙͚ͦͫͭͯͨͤ ͭ͊ͦ͗͟ 
͍ ͎ͦͪ͊ͤ͜;͚ͤ͜ ͍͔ͪͫ͜͝Η



̊ˢ́˻ ˸̑˹˱˴ - CHÂTEAUMUNICH

˽ˢ˾ˢ˸˩́˾
˻˨ˮ˹ˮ̇̒ 
ˤˮ˸˱˾̂

I˸˹Φ ˸ˢ˴˿Φ

M͍͊ͫͦ͊ ;͊ͫͭ͊͟ ͍͎͙ͦͦ͡ % 4,5

˸͍͊ͫͦ͊ ;͊ͫͭ͊͟ ͔ͫͭͪ͊ͭͯ͟͟ ͍ ͫͯͻ͚͜ ͔ͪ;͍͙ͦͤ͜% 80,0

˴ͦ͡Έ͍ͦͪͦͫͭ͜Έ ͎͊͋ͦͪ͊ͭͦͪͤͦͦ͡ ͫͯͫ͊͡EBC (ÁL) 21,0 (8,4) 28,0 (11,1)

˸͍͊ͫͦ͊ ;͊ͫͭ͊͟ ͍͙͋ͦ͜͟͡ͻ ͔ͪ;͍͙ͦͤ ͍ ͫͯͻ͚͜ 
͔ͪ;͍͙ͦͤ͜ ͫͦͦ͒ͯ͡ ό˭͎͊͊͡Έ͙͚ͤ ͋ͦ͜͟͡ύ

% 11,5

˽ͪͦͦͪͫͭ͘͜Έ ͫͯͫ͊͡ ˽͔ͪͦͦͪ͘

̊ˢ́˻ ˴ˢ˾ˢ ˣ˶˻˹˨ - CHÂTEAU CARA BLOND®

˽ˢ˾ˢ˸˩́˾
˻˨ˮ˹ˮ̇̒ 
ˤˮ˸˱˾̂

I˸˹Φ ˸ˢ˴˿Φ

M͍͊ͫͦ͊ ;͊ͫͭ͊͟ ͍͎͙ͦͦ͡ % 8,5

˸͍͊ͫͦ͊ ;͊ͫͭ͊͟ ͔ͫͭͪ͊ͭͯ͟͟ ͍ ͫͯͻ͚͜ ͔ͪ;͍͙ͦͤ͜% 78,0

˴ͦ͡Έ͍ͦͪͦͫͭ͜Έ ͎͊͋ͦͪ͊ͭͦͪͤͦͦ͡ ͫͯͫ͊͡EBC (ÁL) 17,0 (6,9) 24,0 (9,6)

̊ˢ́˻ ˴ˢ˾ˢ ˾̂ˣ˱ - CHÂTEAU CARA RUBY®

˽ˢ˾ˢ˸˩́˾
˻˨ˮ˹ˮ̇̒ 
ˤˮ˸˱˾̂

I˸˹Φ ˸ˢ˴˿Φ

M͍͊ͫͦ͊ ;͊ͫͭ͊͟ ͍͎͙ͦͦ͡ % 8,0

˸͍͊ͫͦ͊ ;͊ͫͭ͊͟ ͔ͫͭͪ͊ͭͯ͟͟ ͍ ͫͯͻ͚͜ ͔ͪ;͍͙ͦͤ͜% 78,0

˴ͦ͡Έ͍ͦͪͦͫͭ͜Έ ͎͊͋ͦͪ͊ͭͦͪͤͦͦ͡ ͫͯͫ͊͡EBC (ÁL) 45,0 (17,4) 55,0 (21,2)

̊ˢ́˻ ˣ˱˿˴ˤ˱́ - CHÂTEAU BISCUIT®

˽ˢ˾ˢ˸˩́˾
˻˨ˮ˹ˮ̇̒ 
ˤˮ˸˱˾̂

I˸˹Φ ˸ˢ˴˿Φ

M͍͊ͫͦ͊ ;͊ͫͭ͊͟ ͍͎͙ͦͦ͡ % 4,7

˸͍͊ͫͦ͊ ;͊ͫͭ͊͟ ͔ͫͭͪ͊ͭͯ͟͟ ͍ ͫͯͻ͚͜ ͔ͪ;͍͙ͦͤ͜% 77,0

˴ͦ͡Έ͍ͦͪͦͫͭ͜Έ ͎͊͋ͦͪ͊ͭͦͪͤͦͦ͡ ͫͯͫ͊͡EBC (ÁL) 45,0 (17,4) 55,0 (21,2)

βм5γ   

Ƚɑɖɜɑɞ ȮɌɤɚɏɚ ɛɔɎɌ

̊ˢ́˻ ˸˩˶ˢ˹˻ ˶ˢ˯́ - CHÂTEAU MELANO LIGHT

˽ˢ˾ˢ˸˩́˾
˻˨ˮ˹ˮ̇̒ 
ˤˮ˸˱˾̂

I˸˹Φ ˸ˢ˴˿Φ

M͍͊ͫͦ͊ ;͊ͫͭ͊͟ ͍͎͙ͦͦ͡ % 4,5
˸͍͊ͫͦ͊ ;͊ͫͭ͊͟ ͔ͫͭͪ͊ͭͯ͟͟ ͍ ͫͯͻ͚͜ ͔ͪ;͍͙ͦͤ͜% 79,0

˴͙ͫͦͭͤͫͭ͜͡Έ όpH) 5,4 5,8

˴ͦ͡Έ͍ͦͪͦͫͭ͜Έ ͎͊͋ͦͪ͊ͭͦͪͤͦͦ͡ ͫͯͫ͊͡EBC (ÁL) 36,0 (14,1) 44,0 (17,1)

̊ˢ́˻ ˴ˢ˾ˢ ˴˶˩˾ - CHÂTEAU CARA CLAIR

˽ˢ˾ˢ˸˩́˾
˻˨ˮ˹ˮ̇̒ 
ˤˮ˸˱˾̂

I˸˹Φ ˸ˢ˴˿Φ

M͍͊ͫͦ͊ ;͊ͫͭ͊͟ ͍͎͙ͦͦ͡ % 8,5

˸͍͊ͫͦ͊ ;͊ͫͭ͊͟ ͔ͫͭͪ͊ͭͯ͟͟ ͍ ͫͯͻ͚͜ ͔ͪ;͍͙ͦͤ͜% 78,0

˸͍͊ͫͦ͊ ;͊ͫͭ͊͟ ͍͙͋ͦ͜͟͡ͻ ͔ͪ;͍͙ͦͤ ͍ ͫͯͻ͚͜ 
͔ͪ;͍͙ͦͤ͜ ͫͦͦ͒ͯ͡ ό͎͊͊͘͡Έ͙͚ͤ ͋ͦ͜͟͡ύ% 11,5
˻ͼͯͪ͟Ό͍͊ͤͤΎ ͻ͍͙͙͙ͤ͡ ͍ ͔ͣ͗͊ͻ ͙ͤͦͪͣ

˸͍͊ͫͦ͊ ;͊ͫͭ͊͟ ͍͙͋ͦ͜͟͡ͻ ͔ͪ;͍͙ͦͤ ͍ ͫͯͻ͚͜ 
͔ͪ;͍͙ͦͤ͜ ͫͦͦ͒ͯ͡ ό͎͊͊͘͡Έ͙͚ͤ ͋ͦ͜͟͡ύ

% 11,5

˻ͼͯͪ͟Ό͍͊ͤͤΎ ͻ͍͙͙͙ͤ͡ ͍ ͔ͣ͗͊ͻ ͙ͤͦͪͣ

˨͙͚ͦͫͭͯͨͤ ͭ͊ͦ͗͟ 
͍ ͎ͦͪ͊ͤ͜;͚ͤ͜ ͍͔ͪͫ͜͝Η

˨͙͚ͦͫͭͯͨͤ ͭ͊ͦ͗͟ 
͍ ͎ͦͪ͊ͤ͜;͚ͤ͜ ͍͔ͪͫ͜͝Η

˨͙͚ͦͫͭͯͨͤ ͭ͊ͦ͗͟ 
͍ ͎ͦͪ͊ͤ͜;͚ͤ͜ ͍͔ͪͫ͜͝Η

˨͙͚ͦͫͭͯͨͤ ͭ͊ͦ͗͟ 
͍ ͎ͦͪ͊ͤ͜;͚ͤ͜ ͍͔ͪͫ͜͝Η



̊ˢ́˻ ˸˩˶ˢ˹˻ - CHÂTEAU MELANO

˽ˢ˾ˢ˸˩́˾
˻˨ˮ˹ˮ̇̒ 
ˤˮ˸˱˾̂ I˸˹Φ ˸ˢ˴˿Φ

M͍͊ͫͦ͊ ;͊ͫͭ͊͟ ͍͎͙ͦͦ͡ % 4,5

˸͍͊ͫͦ͊ ;͊ͫͭ͊͟ ͔ͫͭͪ͊ͭͯ͟͟ ͍ ͫͯͻ͚͜ 
͔ͪ;͍͙ͦͤ͜

% 78,0

˴͙ͫͦͭͤͫͭ͜͡Έ όpH) 5,4 5,8

˴ͦ͡Έ͍ͦͪͦͫͭ͜Έ ͎͊͋ͦͪ͊ͭͦͪͤͦͦ͡ ͫͯͫ͊͡EBC (ÁL) 75,0 (28,7) 85,0 (32,4)

̊ˢ́˻ ˩ˣˣ˱ - CHÂTEAU ABBEY®

˽ˢ˾ˢ˸˩́˾
˻˨ˮ˹ˮ̇̒ 
ˤˮ˸˱˾̂

I˸˹Φ ˸ˢ˴˿Φ

M͍͊ͫͦ͊ ;͊ͫͭ͊͟ ͍͎͙ͦͦ͡ % 4,5

˸͍͊ͫͦ͊ ;͊ͫͭ͊͟ ͔ͫͭͪ͊ͭͯ͟͟ ͍ ͫͯͻ͚͜ ͔ͪ;͍͙ͦͤ͜% 78,0

˴ͦ͡Έ͍ͦͪͦͫͭ͜Έ ͎͊͋ͦͪ͊ͭͦͪͤͦͦ͡ ͫͯͫ͊͡EBC (ÁL) 41,0 (15,9) 49,0 (18,9)

˴͙ͫͦͭͤͫͭ͜͡Έ όpH) 49,0 (18,9)

˻ͼͯͪ͟Ό͍͊ͤͤΎ ͻ͍͙͙͙ͤ͡ ͍ ͔ͣ͗͊ͻ ͙ͤͦͪͣ

ȹɌɕɎɔɥɔɕ ɝɞɌəɐɌɜɞ ɫɖɚɝɞɱ

̊ˢ́˻ ˢ˾˻˸ - CHÂTEAU ARÔME

˽ˢ˾ˢ˸˩́˾
˻˨ˮ˹ˮ̇̒ 
ˤˮ˸˱˾̂

I˸˹Φ ˸ˢ˴˿Φ

M͍͊ͫͦ͊ ;͊ͫͭ͊͟ ͍͎͙ͦͦ͡ % 4,5

˸͍͊ͫͦ͊ ;͊ͫͭ͊͟ ͔ͫͭͪ͊ͭͯ͟͟ ͍ ͫͯͻ͚͜ ͔ͪ;͍͙ͦͤ͜% 78,0

˴ͦ͡Έ͍ͦͪͦͫͭ͜Έ ͎͊͋ͦͪ͊ͭͦͪͤͦͦ͡ ͫͯͫ͊͡EBC (ÁL) 95,0 (36,2) 105,0 (39,9)

˴͙ͫͦͭͤͫͭ͜͡Έ όpH) 5,8

̊ˢ́˻ ˴ˢ˾ˢ ˥˻˶˨ - CHÂTEAU CARA GOLD®

˽ˢ˾ˢ˸˩́˾
˻˨ˮ˹ˮ̇̒ 
ˤˮ˸˱˾̂

I˸˹Φ ˸ˢ˴˿Φ

M͍͊ͫͦ͊ ;͊ͫͭ͊͟ ͍͎͙ͦͦ͡ % 8,0

˸͍͊ͫͦ͊ ;͊ͫͭ͊͟ ͔ͫͭͪ͊ͭͯ͟͟ ͍ ͫͯͻ͚͜ ͔ͪ;͍͙ͦͤ͜% 78,0

˴ͦ͡Έ͍ͦͪͦͫͭ͜Έ ͎͊͋ͦͪ͊ͭͦͪͤͦͦ͡ ͫͯͫ͊͡EBC (ÁL) 110,0 (41,8) 130,0 (49,3)

̊ˢ́˻ ˴˾ˮ˿́ˢ˶ - CHÂTEAUCRYSTAL®

˽ˢ˾ˢ˸˩́˾
˻˨ˮ˹ˮ̇̒ 
ˤˮ˸˱˾̂

I˸˹Φ ˸ˢ˴˿Φ

M͍͊ͫͦ͊ ;͊ͫͭ͊͟ ͍͎ͦͦ͡ %͙ 4,5

˸͍͊ͫͦ͊ ;͊ͫͭ͊͟ ͔ͫͭͪ͊ͭͯ͟͟ ͍ ͫͯͻ͚͜ 
͔ͪ;͍͙ͦͤ͜

% 78,0

˴͙ͫͦͭͤͫͭ͜͡Έ όpH) 5,8

˴ͦ͡Έ͍ͦͪͦͫͭ͜Έ ͎͊͋ͦͪ͊ͭͦͪͤͦͦ͡ ͫͯͫ͊͡EBC (ÁL) 142,0 (53,8) 158,0 (59,8)

̊ˢ́˻ ˴ˢ̅˩ ˶ˢ˯́ - CHÂTEAU CAFÉ LIGHT®

˽ˢ˾ˢ˸˩́˾
˻˨ˮ˹ˮ̇̒ 
ˤˮ˸˱˾̂

I˸˹Φ ˸ˢ˴˿Φ

M͍͊ͫͦ͊ ;͊ͫͭ͊͟ ͍͎͙ͦͦ͡ % 4,5

˸͍͊ͫͦ͊ ;͊ͫͭ͊͟ ͔ͫͭͪ͊ͭͯ͟͟ ͍ ͫͯͻ͚͜ ͔ͪ;͍͙ͦͤ͜% 77,0

˴ͦ͡Έ͍ͦͪͦͫͭ͜Έ ͎͊͋ͦͪ͊ͭͦͪͤͦͦ͡ ͫͯͫ͊͡EBC (ÁL) 220,0 (83,1) 280,0 (105,6)

˨͙͚ͦͫͭͯͨͤ ͭ͊ͦ͗͟ 
͍ ͎ͦͪ͊ͤ͜;͚ͤ͜ ͍͔ͪͫ͜͝Η

˨͙͚ͦͫͭͯͨͤ ͭ͊ͦ͗͟ 
͍ ͎ͦͪ͊ͤ͜;͚ͤ͜ ͍͔ͪͫ͜͝Η

˨͙͚ͦͫͭͯͨͤ ͭ͊ͦ͗͟ 
͍ ͎ͦͪ͊ͤ͜;͚ͤ͜ ͍͔ͪͫ͜͝Η
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̊ˢ́˻ ˣ˶˩˴ - CHÂTEAU BLACK

˽ˢ˾ˢ˸˩́˾
˻˨ˮ˹ˮ̇̒ 
ˤˮ˸˱˾̂

I˸˹Φ ˸ˢ˴˿Φ

M͍͊ͫͦ͊ ;͊ͫͭ͊͟ ͍͎ͦͦ͡ %͙ 4,5
˸͍͊ͫͦ͊ ;͊ͫͭ͊͟ ͔ͫͭͪ͊ͭͯ͟͟ ͍ ͫͯͻ͚͜ 
͔ͪ;͍͙ͦͤ͜

% 73,5

˴ͦ͡Έ͍ͦͪͦͫͭ͜Έ ͎͊͋ͦͪ͊ͭͦͪͤͦͦ͡ ͫͯͫ͊͡EBC (ÁL) 1200,0 (450,6) 1450 (544,3)

̊ˢ́˻ ̊˻˴˻˶ˢ˨ - CHÂTEAUCHOCOLAT

˽ˢ˾ˢ˸˩́˾
˻˨ˮ˹ˮ̇̒ 
ˤˮ˸˱˾̂

I˸˹Φ ˸ˢ˴˿Φ

M͍͊ͫͦ͊ ;͊ͫͭ͊͟ ͍͎ͦͦ͡ %͙ 4,5
˸͍͊ͫͦ͊ ;͊ͫͭ͊͟ ͔ͫͭͪ͊ͭͯ͟͟ ͍ ͫͯͻ͚͜ 
͔ͪ;͍͙ͦͤ͜

% 75,0

˴ͦ͡Έ͍ͦͪͦͫͭ͜Έ ͎͊͋ͦͪ͊ͭͦͪͤͦͦ͡ ͫͯͫ͊͡EBC (ÁL) 800,0 (300,6) 1000,0 (375,6)

̊ˢ́˻ ˴ˢ̅˩ - CHÂTEAU CAFÉ

˽ˢ˾ˢ˸˩́˾
˻˨ˮ˹ˮ̇̒ 
ˤˮ˸˱˾̂

I˸˹Φ ˸ˢ˴˿Φ

M͍͊ͫͦ͊ ;͊ͫͭ͊͟ ͍͎͙ͦͦ͡% 4,5
˸͍͊ͫͦ͊ ;͊ͫͭ͊͟ ͔ͫͭͪ͊ͭͯ͟͟ ͍ ͫͯͻ͚͜ 
͔ͪ;͍͙ͦͤ͜

% 75,5

˴ͦ͡Έ͍ͦͪͦͫͭ͜Έ ͎͊͋ͦͪ͊ͭͦͪͤͦͦ͡ ͫͯͫ͊͡EBC (ÁL) 420,0 (158,1) 520,0 (195,6)

̊ˢ́˻ ˾˻̂˿́˩˨ ˣˢ˾˶˱ - CHÂTEAU ROASTED BARLEY

˽ˢ˾ˢ˸˩́˾
˻˨ˮ˹ˮ̇̒ 
ˤˮ˸˱˾̂

I˸˹Φ ˸ˢ˴˿Φ

M͍͊ͫͦ͊ ;͊ͫͭ͊͟ ͍͎ͦͦ͡ %͙ 4,5
˸͍͊ͫͦ͊ ;͊ͫͭ͊͟ ͔ͫͭͪ͊ͭͯ͟͟ ͍ ͫͯͻ͚͜ 
͔ͪ;͍͙ͦͤ͜

% 65,0

˴ͦ͡Έ͍ͦͪͦͫͭ͜Έ ͎͊͋ͦͪ͊ͭͦͪͤͦͦ͡ ͫͯͫ͊͡EBC (ÁL) 1000 (375,6) 1300 (488,1)

Ƚɚɗɚɐ ɐɗɫ əɌɕɖɜɌɥɚɏɚ ɛɔɎɌ əɌ ɓɑɘɗɱ

̊ˢ́˻ ˣ˶˩˴ ˻̅ ˣ˶˩˴ - CHÂTEAU BLACK OF BLACK 

˽ˢ˾ˢ˸˩́˾
˻˨ˮ˹ˮ̇̒ 
ˤˮ˸˱˾̂

I˸˹Φ ˸ˢ˴˿Φ

M͍͊ͫͦ͊ ;͊ͫͭ͊͟ ͍͎ͦͦ͡ %͙ 5,0
˸͍͊ͫͦ͊ ;͊ͫͭ͊͟ ͔ͫͭͪ͊ͭͯ͟͟ ͍ ͫͯͻ͚͜ 
͔ͪ;͍͙ͦͤ͜

% 72,0

˴ͦ͡Έ͍ͦͪͦͫͭ͜Έ ͎͊͋ͦͪ͊ͭͦͪͤͦͦ͡ ͫͯͫ͊͡EBC (ÁL) 400,0 (150,6) 600,0 (225,6)

̊ˢ́˻ ˿˽˩̊˶ ˣ˱ - CHÂTEAUSPECIAL B®

˽ˢ˾ˢ˸˩́˾
˻˨ˮ˹ˮ̇̒ 
ˤˮ˸˱˾̂

I˸˹Φ ˸ˢ˴˿Φ

M͍͊ͫͦ͊ ;͊ͫͭ͊͟ ͍͎͙ͦͦ͡ % 8,0
˸͍͊ͫͦ͊ ;͊ͫͭ͊͟ ͔ͫͭͪ͊ͭͯ͟͟ ͍ ͫͯͻ͚͜ 
͔ͪ;͍͙ͦͤ͜

% 77,0

˴ͦ͡Έ͍ͦͪͦͫͭ͜Έ ͎͊͋ͦͪ͊ͭͦͪͤͦͦ͡ ͫͯͫ͊͡EBC (ÁL) 260,0 (98,1) 320,0 (120,6)

˨͙͚ͦͫͭͯͨͤ ͭ͊ͦ͗͟ 
͍ ͎ͦͪ͊ͤ͜;͚ͤ͜ ͍͔ͪͫ͜͝Η

˨͙͚ͦͫͭͯͨͤ ͭ͊ͦ͗͟ 
͍ ͎ͦͪ͊ͤ͜;͚ͤ͜ ͍͔ͪͫ͜͝Η

˨͙͚ͦͫͭͯͨͤ ͭ͊ͦ͗͟ 
͍ ͎ͦͪ͊ͤ͜;͚ͤ͜ ͍͔ͪͫ͜͝Η
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